'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Freitag, 21. August 2026
Breonneysund / Norwegen

VORSPEISEN
Matjes-Kartoffel-Rote Bete Stipp

Pastrami-Teufelssalat

SALAT
Gemischter Salat mit Estragon Dressing

SUPPEN
Kraftbrithe mit Dinkelnocken

Zuckererbsensuppe mit Minze
HAUPTGERICHTE
Gedampftes Schellfischfilet

Weisweinsauce, Gemiisestreifen, Mandelreis

Gepokelter Nelken-Schinkenbraten
Honigsauce, Ananas-Sauerkraut, Kartoffelrosti

,,Rigatoni Quattro Formaggio”
4 Kisesauce, Hackballchen, Auberginen, getrocknete Tomaten

DESSERTS
Gedeckter Apfelkuchen mit Vaniliesauce

Gemischtes Eis, Fruchtgriitze, Karamellsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Garlic Butter, Honey-Mustard Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Matjes-Kartoffel-Rote Bete Stipp

Kraftbrithe mit Dinkelnocken

Gepokelter Nelken-Schinkenbraten
Honigsauce, Ananas-Sauerkraut, Kartoffelrosti

Gedeckter Apfelkuchen mit Vaniliesauce

VEGETARISCHES MENU
Gemischter Salat mit Estragon Dressing

Zuckererbsensuppe mit Minze

Geschmorte Mohrchen
Frischkasesauce, Kichererbsencreme & Leinsamenknusper

Gemischtes Eis, Fruchtgriitze, Karamellsahne

WEINEMPFEHLUNG
2024 Sommerliebe feinherb Cuvee 2021 Spatburgunder Feinherb Cuvee
Weingut Herxheim / Pfalz Weingut Herxheim / Pfalz
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



