'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Donnerstag, 20. August 2026
Sistranda / Insel Froya / Norwegen

VORSPEISEN
Orangen-Kiwi Cocktail

Gerostete Calamari ,, Thai Style”

SALAT
Salat ,,Alles Rot* mit Rotwein Vinaigrette

SUPPEN
Gefliigelsuppe mit Gemiise und Eierflocken

Petersiliensuppe mit Croutons

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Dorschfilet
Dillsauce, Meerrettichgemiise, Butterkartoffeln

Getriiffeltes Kaninchen Frikassee
Karotten, Kohlrabi, Artischocken, Zuckererbsen, Fettuccine Nudeln

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Frikadelle mit Kartoffelkruste, Bratensauce und Speckgemiise

DESSERTS
,, Kvaefjordkake*
Biskuitschnitte mit Vanille-Sahnecreme und Mandel Baiser
Griines Apfel Eis, Apfelmus, Krokant Keks, Sahne

Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Safran Aioli, Camembert Obatzda, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Gerostete Calamari ,, Thai Style”

Gefliigelsuppe mit Gemiise und Eierflocken

Getruffeltes Kaninchen Frikassee
Karotten, Kohlrabi, Artischocken, Zuckererbsen, Fettuccine Nudeln

Griines Apfeleis, Apfelmus, Krokant Keks, Sahne

VEGETARISCHES MENU
Orangen-Kiwi Cocktail

Petersiliensuppe mit Croutons
Stuflkartoffelwaftel mit Krauterfrischkdse und Paprikasalat

,, Kvaefjordkake*
Biskuitschnitte mit Vanille-Sahnecreme und Mandel Baiser

WEINEMPFEHLUNG
2023 Sauvignon Blanc 2021 Spatburgunder Rose
Weingut Herxheim /am Berg, Weingut Salwey
0,251 6,50 € Baden / Deutschland
0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



