'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Freitag, 14. August 2026
Erholung auf See

VORSPEISEN
Fruchtcocktail ,,Virgin Bloody Mary*

Gefligel Empanada
mit Chimichurri Dip und Stufikartoffelcreme

SALAT
Grauben-Gemisesalat mit Frichten

SUPPEN
Tafelspitz Essenz mit Nudeln, Fleisch und Gemiise

Cremige Rotkohlsuppe mit Kiimmel Croutons

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Steinbeisserfilet
Curry-Pfirsich Sauce, Grillgemiise, Basmati Reis

Crispy Fried Chicken

Super knusprige Hahnchenkeule, Eisbergsalat, Sriracha Dip, Nuggets

,,Aus der Mannschaftskiiche*

Kalbsleber & Kalbsnierchen in Pommery Senfsauce mit Rosenkohl,

Birne und Kartoffelstampf

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Garlic Butter, Honey-Mustard Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Gefliigel Empanada
mit Chimichurri Dip und SufRkartoffelcreme

Tafelspitz Essenz mit Nudeln, Fleisch und Gemiise

Gebratenes Steinbeisserfilet
Curry-Pfirsich Sauce, Grillgemiise, Basmati Reis

Kirscheis, Kirschenroster, Biskuitroulade, Schlagsahne

VEGETARISCHES MENU
Grauben-Gemusesalat mit Friichten

Cremige Rotkohlsuppe mit Kiimmel Croutons

,,Chef Riaan’s Chakalaka Pasta”

Rigatoni mit wiirziger Tomaten-Bohnen Sauce, Karotten Chips und Tofu

Pure Caribe Crepe Suzette, Ananaskompott, Vanilleeis

DESSERTS WEINEMPFEHLUNG
Pure Caribe Crepe Suzette, Ananaskompott, Vanilleeis 2024 Sommerliche feinherh Cuvee 2021 Chatens Mancticr
Weingut Herxheim / Pfal Bord / Frankreich
Kirscheis, Kirschenroster, Biskuitroulade, Schlagsahne emgg 2516rX66516n€ alz or Oeglsli( rgrslo glc

Frisch geschnittenes Obst
Kaseteller mit Cracker

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



