'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Donnerstag, 13. August 2026
Erholung auf See

VORSPEISEN
Mango-Blutorangen Smoothie

Shrimps Skagen & Dinkel Toast

SALAT
Gekochter Karotten-Selleriesalat mit Kurbiskernen

SUPPEN
Gemusekraftbrithe mit Krauterschoberl

Wildcremesuppe mit Knuspergeback

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Limandes Filet
Sauce Hollandaise, griiner Spargel, Salzkartoffeln

Chef Florians Zwiebelrostbraten
Rotweinsauce, Speckbohnen, Gewlirzgurke, Spatzle

BBQ Pulled Pork Burger
Pancetta Speck, Zwiebel-Karamell, Cole Slaw Salat,
Wedges, Blue Cheese Dip

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Safran Aioli, Camembert Obatzda, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Shrimps Skagen & Dinkel Toast

Wildcremesuppe mit Knuspergeback

Chef Florians Zwiebelrostbraten
Rotweinsauce, Speckbohnen, Gewiirzgurke, Spatzle

Mohnkuchen, griines Apfeleis, Vanille-Zimtcreme

VEGETARISCHES MENU
Mango-Blutorangen Smoothie

Gemusekraftbrithe mit Krauterschoberl

Flammkuchen ,,Aglio e Olio” mit Tomatensalat

Gemischtes Eis, Sauerkirschen Griitze, Baiser, Schlagsahne

DESSERTS WEINEMPFEHLUNG
Mokhnlauchen, griines Apfeleis, Vanille-Zimtcreme 2023 Sauvignon Blanc 2021 Spatburgunder Feinherb Cuvee
: . . ) . Weingut Herxheim am Berg, Weingut Herxheim / Pfalz
Gemischtes Eis, Sauerkirschen Griitze, Baiser, Schlagsahne 0,251 6,50 € s 650 ¢

Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



