T

AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Donnerstag, 13. August 2026
Erholung auf See

VORSPEISEN
Amadea Sushi Sashimi Variation

Ziegenkdse Praline, Aprikosen Chutney, Nuss Crunch

SALAT
Blattsalat mit gerosteter Rote Bete und Zwieback Croutons

SUPPEN
Kraftbrihe mit Leinsamen-Frittaten

Kohlrabicremesuppe mit Chili-Sahne
HAUPTGERICHTE
Gebratenes Kabeljaufilet

rote und gelbe Paprikasauce, Spinat, Bravas Kartoffeln

Geschmorte Rinderbacke
Rosmarin Jus, Gremolata, Brokkoli, Griepldtzchen

Hahnchenbrust Saltimbocca
Tomaten-Basilikumsauce, Italo-Gemiise, Safranreis

DESSERTS
Nanaimo Cheesecake mit Canadian Club Whisky Beeren

Bananeneis, Mango-Litschi Kompott, Schoko Cookies, Sahne
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation*
Bergkase, Gorgonzola, Pont Eveque, Fruchtsenf, Walnuf3brot

T

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Baba Ganoush, Latino Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Amadea Sushi Sashimi Variation
Kraftbrihe mit Leinsamen-Frittaten

Geschmorte Rinderbacke
Rosmarin Jus, Gremolata, Brokkoli, Griefplatzchen

Nanaimo Cheesecake mit Canadian Club Whisky Beeren

HAUSMANNSKOST
Pellkartoffeln mit Krauterquark und gekochtem Ei1

VEGETARISCHES MENU
Ziegenkdse Praline, Aprikosen Chutney, Nuss Crunch
Kohlrabicremesuppe mit Chili-Sahne
Zucchini Chop Suey mit Ingwer Chips und Bratreis

Bananeneis, Mango-Litschi Kompott, Schoko Cookies, Sahne

WEINEMPFEHLUNG
2022 Wiener Gemischter Satz Nussberg 2021 Stiegelmar Blauer Zweigelt,
Weingut Wieninger Wien 21. Trocken Weingut Stiegelmar
Bezirk / Osterreich 13,5% Vol. Gols / Burgenland 12,5% Vol.
0,751 41,00 € 0,751 26,30 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



