
 

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Mittwoch, 12. August 2026 

Hafnarfjörður (Reykjavík) / Island 
 

VORSPEISEN 
Melonen-Gurken Cocktail mit Limette und Feta 

 
Amadea Club Sandwich mit Pringles Chips 

 

SALAT 
Pipirrana Sommersalat 

 

SUPPEN 
Hühnersuppe mit Gemüse-Eierstich 

 
Kokos-Spinatcremesuppe 

 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Dorschfilet 

Kräuterseitlinge, Zucchini Ratatouille, Graupen Risotto 
 

„Elsässer Schweinerücken Schnitzel“ 

mit Speck und Käse überbacken, dazu Gemüse und Kartoffeln 
 

„Filipino Siopao” 

Hackfleisch-Dampfnudeln, Sternanissauce, Sweet Chili Kohl 

 

DESSERTS 
Mandelgebäck mit Pistazieneis und Rum Sabayon 

 
Stracciatella Eis, Pina Colada-Obstsalat, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Zwiebel Schmalz, Liptauer Aufstrich, Brotauswahl 
 

 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Amadea Club Sandwich mit Pringles Chips 

 
Hühnersuppe mit Gemüse-Eierstich 

 
„Elsässer Schweinerücken Schnitzel“ 

mit Speck und Käse überbacken, dazu Gemüse und Kartoffeln 
 

Mandelgebäck mit Pistazieneis und Rum Sabayon 
 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Melonen-Gurken Cocktail mit Limette und Feta 

 
Kokos-Spinatcremesuppe 

 

Süßkartoffelcurry mit Erdnüssen, Erbsen-Minze Lassi und Basmatireis 
 

Stracciatella Eis, Pina Colada-Obstsalat, Schlagsahne 

 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 

 
2022  Klumpp  Grauburgunder 

Baden / Deutschland              
     0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

      
 

 


