
 

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Montag, 10. August 2026 

Erholung auf See 
 

VORSPEISEN 
Birne Helene Smoothie 

 
Fusilli Nudelsalat mit Baguette Salami 

 

SALAT 
Gazpacho Salat mit Ciabatta Chips 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 

 
Rene´s Gemüsecremesuppe mit Knoblauch-Croutons 

 

HAUPTGERICHTE 
Paniertes Schollenfilet 

Küsten-Kartoffelsalat, Remouladensauce 
 

Gefüllter Hackbraten 

Estragonsauce, grüne Bohnen, Kartoffel-Meerrettichpüree 
 

„Poulet Chasseur“ 

Poulardenbrust in Pilz-Kräutersauce, Schmortomaten, Safranreis 

 

DESSERTS 
Schokoladenmousseschnitte mit Brombeer Grütze 

 
Rolandos Eisbecher mit Matcha-Sahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Pesto Rosso, Leinsamen-Kräuter Quark, Brotauswahl 
 

 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Fusilli Nudelsalat mit Baguette Salami 

 
Kraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 

 
Paniertes Schollenfilet 

Küsten-Kartoffelsalat, Remouladensauce 
 

Schokoladenmousseschnitte mit Brombeer Grütze 
 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gazpacho Salat mit Ciabatta Chips 

 
Rene´s Gemüsecremesuppe mit Knoblauch-Croutons 

 

Überbackene Spinat-Champignons, Risottoschnitte, Pomodoro 
 

Rolandos Eisbecher mit Matcha-Sahne 

 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 

 
2023 Sauvignon Blanc               

Weingut Herxheim am Berg,  
0,25l         6,50 € 

2021 Spätburgunder Feinherb Cuvee 
Weingut Herxheim / Pfalz             

0,25l        6,50 € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

      
 

 


