'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Samstag, 08. August 2026
Erholung auf See

VORSPEISEN
Campari-Orangen mit Gorgonzola und Blatterteig

Pastrami-Sauerkraut Panini mit Senf Dip und Pickles

SALAT
Gemischter Salat mit American Cocktail Dressing

SUPPEN
Kraftbrithe mit Lauch und Mohnnocken

Couscous Suppe mit Tomatenpesto

HAUPTGERICHTE
Gedampftes Forellenfilet
Riesling-Muschelsauce, Butterkarotten, Safranreis

Tennessee BBQ-Schinken
gebackene Bohnen, Ranch Salat, Western-Kartoffel

,,Aus der Mannschaftskiiche*

Rindersaftgulasch mit Wiirstchen, Kohlrabi und Serviettenknddel

DESSERTS
Mini-Marmorgugelhupf mit Pistazieneis und Vanillecreme

Gemischtes Eis, Dorrobst, Granatapfelsauce, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Oliven Hummus, Sesam-Ingwer Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Pastrami-Sauerkraut Panini mit Senf Dip und Pickles

Kraftbrithe mit Lauch und Mohnnocken

Gedampftes Forellenfilet
Riesling-Muschelsauce, Butterkarotten, Safranreis

Mini-Marmorgugelhupf mit Pistazieneis und Vanillecreme

VEGETARISCHES MENU
Campari-Orangen mit Gorgonzola und Blatterteig

Couscous Suppe mit Tomatenpesto
Linguini, gebackener Soja Tofu, Sweet Chili Gemiise

Gemischtes Eis, Dorrobst, Granatapfelsauce, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
2022 Klumpp Grauburgunder 2019 Cuvee ,,Zeitlos*
Baden / Deutschland Weingut Paul / Osterreich
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



