'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Dienstag, 04. August 2026
Ilimanaq / Eisfjord / Gronland

VORSPEISEN
Panierter Camembert mit Sellerie und Preiselbeeren

Stilze mit Lauch und Kartoffel-Kernol Dressing

SALAT
Karottensalat mit Trockenobst und Mandarinen Dressing

SUPPEN
Kraftbrihe mit Erbsenreis und Eierflocken

Maiscremesuppe mit Erdnufibutter

HAUPTGERICHTE
Atlantik Flunderfilet
Shrimps-Dillsauce, Schnippelbohnen, Salzkartoffeln

Schweinenackensteak
Pfefferrahmsauce, Jamaica Jerk Gemiise, Kartoffel Wedges

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Maultaschen-Bergkédseauflauf mit griitnem Salat

DESSERTS
Cheesecake mit Kirschen und gerosteten Mandeln

Rum-Rosineneis, Ananaskompott, Marzipansauce, Schlagsahne

Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, griine Oliven Tapenade, Schinken Schmand, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Stlze mit Lauch und Kartoffel-Kernol Dressing

Kraftbrihe mit Erbsenreis und Eierflocken

Atlantik Flunderfilet
Shrimps-Dillsauce, Schnippelbohnen, Salzkartoffeln

Cheesecake mit Kirschen und gerdsteten Mandeln

VEGETARISCHES MENU
Panierter Camembert mit Sellerie und Preiselbeeren

Maiscremesuppe mit ErdnufRbutter
Mujadra Reis-Linsenpfanne mit Gemiisespiefd und Joghurt

Rum-Rosineneis, Ananaskompott, Marzipansauce, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
2024 Sommerliebe feinherb Cuvee 2019 Cuvee ,,Zeitlos*
Weingut Herxheim / Pfalz Weingut Paul / Osterreich
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



