'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Montag, 27. Juli 2026
Husavik / Island

VORSPEISEN
Orangen-Kiwi Cocktail

Gerostete Calamari ,, Thai Style”

SALAT
Gurkensalat mit Sumac und Feta Kéase

SUPPEN
Hithnersuppe mit Gemiise und Eierflocken

Petersiliensuppe mit Croutons
HAUPTGERICHTE
Gebratenes Dorschfilet

Dillsauce, Meerrettichgemiise, Butterkartoffeln

Getriiffeltes Frikassee
Karotten, Kohlrabi, Artischocken, Zuckererbsen, Fettuccine Nudeln

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Frikadelle mit Kartoffelkruste, Bratensauce und Speckgemiise

DESSERTS
Cheesecake mit Kirschen und Mandel Granola

Amaretto-Stracciatella Eiskaffee
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Pesto Rosso, Leinsamen-Krauter Quark, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Gerosteter Calamari ,, Thai Style”

Hithnersuppe mit Gemiise und Eierflocken

Getruffeltes Frikassee
Karotten, Kohlrabi, Artischocken, Zuckererbsen, Fettuccine Nudeln

Cheesecake mit Kirschen und Mandel Granola

VEGETARISCHES MENU
Orangen-Kiwi Cocktail

Petersiliensuppe mit Croutons
Stuflkartoffelwaffel mit Krauterfrischkdse und Paprikasalat

Amaretto-Stracciatella Eiskaffee

WEINEMPFEHLUNG
2023 Sauvignon Blanc 2021 Spatburgunder Rose
Weingut Herxheim /am Berg, Weingut Salwey
0,251 6,50 € Baden / Deutschland

0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



