
 

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Freitag, 10. Juli 2026 

Fort William / Schottland / Großbritannien 

 
VORSPEISEN 

Papaya-Manadrienen Cocktail mit Limone 

 
Prosciutto-Käse Toastie mit Italo-Remoulade 

 

SALAT 
Gazpacho Salat mit knusprigen Brotchips 

 

SUPPEN 
Leberknödelsuppe 

 

Karotten-Ingwersuppe mit Knoblauch Croutons 
 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Hoki Fillet 

Sardellen-Zitronensauce, Paprikaschoten, Pinienkernreis 

 
Rehschulter & Pilze 

Wacholdersauce, cremiger Speckkohl, Kartoffelkrokette 

 
„Aus der Mannschaftsküche“ 

Unsere Currywurst mit Röstzwiebel, Krautsalat, Mayo und Fritten 
 

DESSERTS 
Schoko-Mandelkuchen mit Himbeeren 

 
Malaga Eis, Früchte, Karamellsauce, Nuss Crunch, Schlagsahne 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Knoblauchbutter, Senf-Honig Dip, Brotauswahl 

 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Prosciutto-Käse Toastie mit Italo-Remoulade 

 

Leberknödelsuppe 

 

Rehschulter & Pilze 

Wacholdersauce, cremiger Speckkohl, Kartoffelkrokette 

 
Malaga Eis, Früchte, Karamellsauce, Nuss Crunch, Schlagsahne 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Gazpacho Salat mit knusprigen Brotchips 

 

Karotten-Ingwersuppe mit Knoblauch Croutons 

 

Gebackene Haferflocken-Kürbisbällchen mit Käse-Chilisauce 

 

Schoko-Mandelkuchen mit Himbeeren 
 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Grüner Veltliner Zeitlos    

Weingut Paul /Österreich                   
0,25 l         6,50 € 

2021 Château Mazetier  

Bordeaux / Frankreich  
0,25l        6,50 € 

2022  Klumpp  

Grauburgunder 
Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 

Tempranillo 
Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  

Grauburgunder 
Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 

Tempranillo 
Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

      
 

 


