AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Donnerstag, 09. Juli 2026
Douglas / Isle of Man / Grofibritannien

VORSPEISEN
Fruchtcocktail, Quark, Leinsamenschrot

Irish Pub Thunfischsalat mit Kartoffelchips

SALAT
Tomatensalat mit Mozarella und Pesto

SUPPEN
Kraftbrithe mit Gemuse und Nudeln

Eisbergsalat-Edamame Suppe mit Sesam

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Seelachsfilet
Meerrettichsauce, Mischgemiise, Butterkartoffeln

“St. Patrick’s Beef Stew”
Deftiges irisches Rinderragout mit Karotten-Selleriestampf,

Schmorzwiebeln und Kartoffeln

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Gefliigel-Cannelloni mit Kdserahmsauce und Kirschtomaten

DESSERTS
Frischkdse-Orangentortchen mit Camparisauce

Birne Helene Eis, Birnenkompott, Eierlik6r-Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Safran Aioli, Camembert Obatzda, Bread Selection

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Irish Pub Thunfischsalat mit Kartoffelchips

Kraftbrithe mit Gemiise und Nudeln
“St. Patrick’s Beef Stew”
Deftiges irisches Rinderragout mit Karotten-Selleriestampf,

Schmorzwiebeln und Kartoffeln

Birne Helene Eis, Birnenkompott, Eierlikor-Schlagsahne

VEGETARISCHES MENU
Fruchtcocktail, Quark, Leinsamenschrot

Eisbergsalat-Edamame Suppe mit Sesam
Spinat-Kéase Toast mit Spiegelei und Tomaten-Hollandaise

Frischkése-Orangentortchen mit Camparisauce

WEINEMPFEHLUNG
2024 Sommerliebe feinherb Cuvee 2021 Spatburgunder Feinherb Cuvee
Weingut Herxheim / Pfalz Weingut Herxheim / Pfalz
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



