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Gl A bendessen

Donnerstag, 09. Juli 2026
Douglas / Isle of Man / Grofibritannien

Q?’mpﬁzym

Flufikrebs-Vol au Vent
Hummer Bisque ~ Spargel ~ Chili Olivenol

Kalbs Steak Tatar
Rucola-Creme Fraiche ~ Fenchel ~ Grapefruit

OPalar

Romaine ~ Sesam-Rohkost ~ Togarashi Dressing

QBuppen

Wildessenz ~ Beerenauslese ~ Broselknodel

Zuckererbsensuppe ~ Minze ~ Croutons

QPorber

Sicilia Limette ~ Aperol Spritz

IHCauptgerichte
Heilbutt Filet & Auster Rockefeller
Raz el Hanout Gewiirzsauce ~ Gemiise Sortiment ~ Safran Tagliatelle

Rinderfilet & Garnele
Triffeljus & Hollandaise ~ Paprikaschoten ~ Kartoffelcreme

SDasserts

,Mango-Variation”
Erdnussbutter Crepe ~ Schoko Fudge ~ Eiscreme

Kiésepraline ~ Senffriichte ~ Popover

Kleine Naschereie

2024 Vernaccia di San Gimignano
Weingut Cantine San Silvestro, Piemont Weingut Laboure - Roi, A Nuits
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CGedeck

Butter ~ Insel Chimichurri ~ Linsen-Guinness Hummus ~ Brotauswahl
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Erdgemiise-Carpaccio
Rucola-Creme Fraiche ~ Grapefruit ~ Traubenkernessig

*%*

Romaine ~ Sesam-Rohkost ~ Togarashi-Dressing
*%

Zuckererbsensuppe ~ Minze ~ Croutons
*%*

Sicilia Limette ~ Aperol Spritz
**

Parmesan-Zucchini Knusper

Gemiiseragout der Provence ~ Safran Tagliatelle
*%*

,,Mango-Variation”

Erdnussbutter Crepe ~ Schoko Fudge ~ Eiscreme
*%

Kleine Naschereien

CWeinempfehlung

2021 Chateau Beaujolais Villages AOC,

12,0% Vol. 27,30 € Saint Georges Cote d'Or
12,5% Vol. 35,90 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



