'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Sonntag, 05. Juli 2026
Galway / Irland

VORSPEISEN
Réaucherfisch Sandwich mit Gurkensalat

Ziegenkase-Schinkenrolle mit kaltem Erbsenstampf

SALAT
Gemiisesalat , Irish Green* mit Joghurt Dressing

SUPPEN
Minestrone mit Graupen

Zitronengras-Krautercremesuppe
HAUPTGERICHTE
Wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten

Safrito Sauce, mediterranes Rosmarin Gemiise, Zitronenreis

Schweinefilet im Schinkenspeck
Colemans Senf-Portwein Sauce, Wirsing, Pistazien-Kartoffelcreme

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Leberkids mit Spiegelei, Senf, Rahmkohlrabi und Bratkartoffeln

DESSERTS
Vanille-Nougat Knusperpudding

Bananeneis, Bananensalat, Schokosauce, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Sardellenbutter, Arrabiatta Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Raucherfisch Sandwich mit Gurkensalat

Minestrone mit Graupen

Schweinefilet im Schinkenspeck
Colemans Senf-Portwein Sauce, Wirsing, Pistazien-Kartoffelcreme

Vanille-Nougat Knusperpudding

VEGETARISCHES MENU
Gemiisesalat ,,Irish Green* mit Joghurt Dressing

Zitronengras-Krautercremesuppe
Kiirbis-Karotten Flammkuchen mit Cheddar Kése und Dip

Bananeneis, Bananensalat, Schokosauce, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
2023 Sauvignon Blanc 2021 Chateau Mazetier
Weingut Herxheim /am Berg, Bordeaux / Frankreich
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



