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Dienstag, 30. Juni 2026
Auf See

Q?’mpﬁzym

Nordic Lachs-Shrimps Tortchen
Zuckererbsencreme ~ Rote Bete-Keta Kaviar Vinaigrette

Gebratenes Kalbs-Carpaccio
Ei-Worchestercreme ~ Rucola ~ Brioche Croutons

OPalar

Eisbergsalat ~ Trauben ~ Gorgonzola-Basilikum Dressing

QOuppen

Doppelte Kraftbrithe ~ Sherry ~ Profiteroles

Schaumige Edelpilzsuppe
Qborbet

Passionsfrucht ~ Champagner

IHCaupigerichte
Petersfisch Filet & Garnelen
Hummersauce ~ Blattspinat ~ Zwergtomaten ~ Kartoffelcreme

Zitronenpfeffer-Rinderriicken
Triffel-Portweinsauce ~ Gemiisesortiment ~ Polenta Popover

esserts
Sesam-Vanilleparfait ~ Erdbeeren ~ Haselnuss Sabayon

,,Kdsevariation“

Grana Padano, Bleu d"Auvergne, Lingerot, Pflaumensenf, Ciabatta

Kleine Naschereie
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Cedeck

Butter, Chimichurri Dip, Guacamole, Brotauswahl

W@ﬁldﬁ.’fdkﬁf CAtenii

Gebratenes Zucchini Carpaccio
*%

Eisbergsalat ~ Trauben ~ Gorgonzola-Basilikum Dressing
*%*

Schaumige Edelpilzsuppe
*%*

Passionsfrucht ~ Champagner
*%*

Gebratene Tofu Frikadelle ~ Ingwer-Bambusgemiise
*%

Sesam-Vanilleparfait ~ Erdbeeren ~ Haselnuss Sabayon
*%

Kleine Naschereien

CWeinempfehlung
2023 Oliver Zeter 2022 Ursprung Q.b.A
Sauvignon Blanc Cabernet Sauvignon, Merlot
Weingut Oliver Zeter Portugieser Weingut Markus Schneider
Pfalz / Deutschland 12,5% Vol. Pfalz / Deutschland 13,5% Vol.
0,751 27,90 € 0,751 27,30 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



