
 

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Sonntag, 28. Juni 2026 

Nord-Ostsee-Kanal / Deutschland 

 
VORSPEISEN 

Wassermelone mit Minze-Creme Fraiche 

 
Norddeutscher Wurstsalat 

 

SALAT 
Gemischter Salat mit Romesco Dressing und Mandeln 

 

SUPPEN 
Indonesische Nudelsuppe 

 

Kohlsuppe mit Kidney Bohnen 
 

HAUPTGERICHTE 
Fisch-Blätterteigstrudel 

Ahornsirup-Senfsauce, Spinat, Dill Kartoffeln 

 
Backhendl Haxerl 

Wiener Remoulade, Tomaten-Gurken Salat, Petersilienreis 

 
Gepökelter Nelken-Schinkenbraten 

Honigsauce, Ananas-Sauerkraut, Laugen-Serviettenknödel 
 

DESSERTS 
Baileys-Nougat-Biskuit Trifle 

 
Gemischtes Eis, Früchte, Tropicana Sauce, Schlagsahne 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Sardellenbutter, Arrabiatta Dip, Brotauswahl 

 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Norddeutscher Wurstsalat 

 

Indonesische Nudelsuppe 

 

Fisch-Blätterteigstrudel 

Ahornsirup-Senfsauce, Spinat, Dill Kartoffeln 

 

Baileys-Nougat-Biskuit Trifle 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Wassermelone mit Minze-Creme Fraiche 

 

Kohlsuppe mit Kidney Bohnen 

 

Zucchini Picatta Milanese mit Basilikum-Spaghetti 

 

Gemischtes Eis, Früchte, Tropicana Sauce, Schlagsahne 
 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 

 
2023 Grüner Veltliner Zeitlos    

Weingut Paul /Österreich                   
0,25 l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

2019 Cuvée „Zeitlos“                      
Weingut Paul / Österreich        

    0,25l        6,50 € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

       
 

 


