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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Dienstag, 23. Juni 2026
Rauma / Finnland

VORSPEISEN
Pancetta-Forellenfilet
Gemiise-Linsensalat, Harissa-Schmand

Karamell-Ananas, BBQ-Kalbszunge, Popcorn

SALAT
Zucchini-Champignon Salat mit Pinienkerne und Feta

SUPPEN
Vietnam Gefliigel-Gemiise Pho

Weifle Bohnen-Romanescosuppe mit Chiliflocken
HAUPTGERICHTE
Gebratenes Victoriabarschfilet

Sternanis-Kokossauce, Wok Gemiise, Zitronengras Polenta

Roastbeef ,, Westmoreland”
Mixed Pickles Sauce, Gemiise Biindchen, Parmesankartoffel

Carbonara “French Style”
Spaghetti ~ Salami Lyonnais ~ Bleu d’Auvergne Schimmelkase

DESSERTS
Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Joghurt-Honigeis

Eierlikor-Brombeer Panna Cotta
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation”

Grana Padano, Bleu d"Auvergne, Lingerot, Pflaumensenf, Ciabatta

T

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Chimichurri Dip, Guacamole, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Pancetta-Forellenfilet
Gemiise-Linsensalat, Harissa-Schmand

Vietnam Gefligel-Gemiise Pho

Roastbeef ,, Westmoreland”
Mixed Pickles Sauce, Gemiise Biindchen, Parmesankartoffel

Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Joghurt-Honigeis

VEGETARISCHES MENU
Zucchini-Champignon Salat mit Pinienkerne und Feta

Weifle Bohnen-Romanescosuppe mit Chiliflocken
Spinat-Kdse Borek mit Humus-Creme Fraiche und Hirtensalat

Eierlikor-Brombeer Panna Cotta

WEINEMPFEHLUNG
2023 Oliver Zeter 2018 / 2019 Ihringer
Sauvignon Blanc Spatburgunder, trocken Barrique
Weingut Oliver Zeter Weingut Dr. Heger / Baden, 13,5% Vol.
Pfalz / Deutschland 12,5% Vol. 0,751 38,90 €

0,751 27,90 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



