'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Sonntag, 21. Juni 2026
Auf See / Kreuzen im Bottnischen Meerbusen
-Sommeranfang-

VORSPEISEN
Tropischer Fruchtcocktail

Thunfischsalat mit Pringles Chips

SALAT
Tomatensalat mit Palmherzen und Koriander

SUPPEN
Kraftbrithe mit Gemuse und Nudeln

Zwiebelcremesuppe mit Friichtebrot

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Seelachsfilet
Meerrettichsauce, Mischgemiise, Butterkartoffeln

Schweinenackensteak
Pilzrahmsauce, Karotten Gemiise, Erbsenreis

,,Aus der Mannschaftskiiche*

Canneloni Bolognese mit Mozzarella und Basilikumsauce

DESSERTS
Cheesecake, Litschi Sauce, Matcha Granola

Gemischtes Eis, Beerenragout, Baiser, Schlagsahne

Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Sardellenbutter, Arrabiatta Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Thunfischsalat mit Pringles Chips

Kraftbrihe mit Gemiise und Nudeln

Schweinenackensteak
Pilzrahmsauce, Karotten Gemiise, Erbsenreis

Cheesecake, Litschi Sauce, Matcha Granola

VEGETARISCHES MENU
Tropischer Fruchtcocktail

Zwiebelcremesuppe mit Friichtebrot
Quesadilla, Rote Bohnencreme, Guacamole

Gemischtes Eis, Beerenragout, Baiser, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
2023 Sauvignon Blanc 2021 Spatburgunder Rose
Weingut Herxheim /am Berg, Weingut Salwey
0,251 6,50 € Baden / Deutschland
0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



