
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

Gala-Abendessen  

Sonntag, 21. Juni 2026 

Auf See / Kreuzen im Bottnischen Meerbusen 

-Sommeranfang- 
 

Vorspeisen 
Garnelen-Lachs Tatar 

Ingwer-Kürbis Hummus ~ Gado Gado ~ Wasabi-Soja Dip 
 

Rinder Carpaccio 
Safrancreme ~ Fenchel ~ Grapefruit 

 

Salat 
Kurrajong Wirsing Salat 

Bulgur ~ Rote Bete ~ Karotten ~ Avocado ~ Popcorn 
 

Suppen 
Wildkraftbrühe ~ Cognac ~ Klößchen ~ Profiteroles 

 

Bergkäse Fonduta ~ Haferflocken-Crostini 
 

Sorbet 
Cassis ~ Champagner 

 

Hauptgerichte 
Heilbuttfilet & Jakobsmuschel 

Raz el Hanout Sauce ~ Minz-Gemüse ~ Couscous Wantan 
 

Kalbstafelspitz & Backerl 
Trüffeljus ~ Paprika Lollipop ~ Kartoffelgratin 

 

Desserts 
Golden Schokoladen Vulcano 

Papaya-Limonen Coulis ~ Kahlua Sabayon ~ Vanilleeis 
 

Taleggio-Ananas Tarte Tatin ~ Essig-Blaubeeren 
 

Kleine Naschereien 

Gedeck 
Butter ~ Creme de Ratatouille ~ Zucchini Tzatziki ~ Brotauswahl 

 
 

Vegetarisches Menü 
Auberginen-Bambus Knusper 

Ingwer-Kürbis Hummus ~ Gado Gado ~ Wasabi-Soja Dip 

** 

 
Kurrajong Wirsing Salat 

Bulgur ~ Rote Bete ~ Karotten ~ Avocado ~ Popcorn 
** 

 
Bergkäse Fonduta ~ Haferflocken-Crostini 

** 

 
Cassis ~ Champagner 

** 

 
 Schafkäse-Falafel ~ Raz el Hanout Gewürzsauce ~ Minz-Gemüse 

** 

 
Golden Schokoladen Vulcano 

Papaya-Limonen Coulis ~ Kahlua Sabayon ~ Vanilleeis 

** 

 
Kleine Naschereien 

 
 

Weinempfehlung 
 

2024 Sileni Cellar Selection 

Sauvignon Blanc, Weingut Sileni 

Marlborough / Neuseeland 12,5% Vol 

0,75 l          25,20 € 

2023 Bodegas Caro Aruma Malbec  

  Weingut Mendoza’s Uco Valley,  

Mendoza /Argentinien  

14,0% Vol.      25,00 € 

 


