
 

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Donnerstag, 18. Juni 2026 

Küdema Bay / Saaremaa (Ösel) / Estland 

 
VORSPEISEN 

„Rosolje“ 

Estnischer Kartoffel-Rübensalat mit Rollmops 
 

Hackfleisch-Feta Krokette mit Honig-Thymian Dip 

 

SALAT 
Baltischer Sakuska Gemüsesalat 

 

SUPPEN 
Minestrone mit Graupen 

 
Karottencremesuppe mit Ingwer 

 

HAUPTGERICHTE 
Seelachsfilet im Backteig 

mit Krautsalat, Remouladen Sauce und Pommes Frites 
 

Hähnchenkeule in Weißwein 

mit Silberzwiebeln, Speck, Croutons und Gemüsenudeln 
 

„Aus der Mannschaftsküche“ 
Leberkäs mit Spiegelei, Senf, Rahmkohlrabi und Bratkartoffeln 

 

DESSERTS 
Vanille-Nougat Knusperpudding 

 
Granatapfeleis, Fruchtsalat, Rosinen Kekse, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Safran Aioli, Camembert Obatzda, Brotauswahl 

 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Hackfleisch-Feta Krokette mit Honig-Thymian Dip 

 

Minestrone mit Graupen 

 

Seelachsfilet im Backteig 

mit Krautsalat, Remouladen Sauce und Pommes Frites 

 

Vanille-Nougat Knusperpudding 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Baltischer Sakuska Gemüsesalat 

 

Karottencremesuppe mit Ingwer 

 

Griechischer Flammkuchen mit Feta Käse 

 

Granatapfeleis, Fruchtsalat, Rosinen Kekse, Schlagsahne 
 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 

 
2023 Sauvignon Blanc               

Weingut Herxheim /am Berg,  
0,25l         6,50 € 

2021 Château Mazetier  
Bordeaux / Frankreich  

0,25l        6,50 € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

      
 

 


