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ABENDESSEN
Mittwoch, 17. Juni 2026
Riga / Lettland

VORSPEISEN
Baltic Style Griinschalmuscheln mit Dill Schmand

Maishdhnchen-Gemiise Ragout Fin

SALAT

Gemischter Blattsalat mit Trockenobst und Kartoffel-Lauch Dressing

SUPPEN
Kraftbrithe mit kleinem Fleischstrudel

Blumenkohlcremesuppe mit Pinienkerne

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Forellenfilet
Krabbenfleisch Sauce, griines Gemiise, Tumeric Reis

Honig-Chili Entenbrust
Orangensauce, Sesam-Karotten, Dauphine Kartoffeln

Kaninchen-Walnuss Rolle
Sauce Bearnaise, Brokkoli, Tomaten-Grief3schnitte

DESSERTS
Bananen-Schokoladenkiuichlein mit Bananeneis

Latte Macchiato Mousse
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation*

Heuwiesenkdse, Limburger, St.Severin, Erdbeersauce, Vollkornbrot
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GEDECK
Butter, Teriyaki Dip, Bruschetta Creme, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Baltic Style Griinschalmuscheln mit Dill Schmand

Kraftbrithe mit kleinem Fleischstrudel

Honig-Chili Entenbrust
Orangensauce, Sesam-Karotten, Dauphine Kartoffeln

Bananen-Schokoladenkiichlein mit Bananeneis

VEGETARISCHES MENU
Feldsalat mit Trockenobst und Kartoffel-Lauch Dressing

Blumenkohlcremesuppe mit Pinienkerne
Spinatknddel mit Bergkdse-Taleggio Fonduta

Latte Macchiato Mousse

WEINEMPFEHLUNG
2023 Dackenheimer Liebesbrunnen, 2021 Chateau Beaujolais Villages AOC,
Weilburgunder, Q.b.A, Trocken Weingut Laboure - Roi, A Nuits
Remstalkellerei, Herxheim Saint Georges Cote d'Or
12% Vol. 27,90 € 12.5% Vol. 35,90 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



