'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Sonntag, 14. Juni 2026
Skagen / Danemark

VORSPEISEN
Meeresfriichte mit Palmherzen und Orange

Gebackenes Mettballchen mit Worchester-Kohlsalat

SALAT
Blattsalat mit Kartoffeldressing und Rdstbrot

SUPPEN
Gemusekraftbrithe mit Salbeischdberl

Gefliigelcremesuppe mit Knuspergeback

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Zackenbarschfilet
zwel Paprikasaucen, Gemiise, Rosmarinkartoffeln

,,Unser Sonntagsbraten*
Geschmorte Rehschulter, Preiselbeer-Sauerrahmsauce,
Waurzelgemiise, Krokette

Gerostete Kalbsnierchen
Estragon Sauce, Sellerie-Apfelgemiise, Butterspatzle

DESSERTS

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Sardellenbutter, Arrabiatta Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Meeresfriichte mit Palmherzen und Orange

Gefliigelcremesuppe mit Knuspergeback
,unser Sonntagsbraten
Geschmorte Rehschulter, Preiselbeer-Sauerrahmsauce,

Wurzelgemiise, Krokette

Mohnkuchen mit Waldbeeren und Vanilleeis

VEGETARISCHES MENU
Blattsalat mit Kartoffeldressing und Rostbrot

Gemiusekraftbriihe mit Salbeischoberl

Farfalle mit Auberginensugo und geriebenem Grana Padano

Gemischtes Eis, Stachelbeergriitze, Baiser, Schlagsahne

: . WEINEMPFEHLUNG
Mohnkuchen mit Waldbeeren und Vanilleeis
] _ _ 2023 Sauvignon Blanc 2020 Covila Crianza
Gemischtes Eis, Stachelbeergriitze, Baiser, Schlagsahne Weingut Herxheim /am Berg, Tempranillo
, , 0,251 6,50 € Rioja / Spanien
Frisch geschnittenes Obst 0,251 6,50 €

Kaseteller mit Cracker

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



