
 

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Donnerstag, 11. Juni 2026 

Hamburg / Deutschland 

 
VORSPEISEN 

Passionsfrucht-Topfen Smoothie 

 
Antipasti Wrap & Schinkenspeck 

 

SALAT 
Gemischter Salat mit Humus-Olivendressing 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Zwieback-Klößchen 

 
„Holsteiner Schnüüsch“ 

Cremesuppe mit allem, was der Garten so her gibt … 

 

HAUPTGERICHTE 
Glückstädter Matjesfilet 

Dill-Creme Fraiche ~ Speckbohnen ~ Bratkartoffeln 
 

Truthahn Rollbraten 

Pfefferrahmsauce ~ Mischgemüse ~ Kräuterreis 
 

Glasierte Honig-Senf Rippchen 
rauchiges Mais-Bohnen Kompott ~ gefüllte Kartoffel 

 

DESSERTS 
Marillendatschi ~ Walnuss Eis ~ Sahne 

 
Latte Macchiato-Grand Manier Eiskaffee 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter ~ Sauce Rouille ~ Asia Dip ~ Brotauswahl 

 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Antipasti Wrap & Schinkenspeck 

 

Kraftbrühe mit Zwieback-Klößchen 

 

Truthahn Rollbraten 

Pfefferrahmsauce ~ Mischgemüse ~ Kräuterreis 

 

Marillendatschi ~ Walnuss Eis ~ Sahne 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Passionsfrucht-Topfen Smoothie 

 

„Holsteiner Schnüüsch“ 

Cremesuppe mit allem, was der Garten so her gibt … 

 

Dinkelflocken Bratling ~ Sambal Gemüse ~ Sesam Dip 

 

Latte Macchiato-Grand Manier Eiskaffee 

 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Grüner Veltliner Zeitlos    
Weingut Paul /Österreich                   

0,25 l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

      
 

 


