
 

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Mittwoch, 10. Juni 2026 

Nord-Ostsee-Kanal / Deutschland 

 
VORSPEISEN 

Pflaumencocktail mit Alpen Spritzer 

 
Spirelli Nudeln-Wurst-Käse Salat 

 

SALAT 
Togarashi Pok Choy Kohlsalat 

 

SUPPEN 
Rinderkraftbrühe “Mille Fanti” 

 
Cremige Gemüse-Petersilien Suppe 

 

HAUPTGERICHTE 
“British Fish n´Chips” 

Cole Slaw Salat ~ Essig Mayonnaise ~ Pommes Frites 

 
Kalbsleber & Nierchen in Madeira Sauce 

Glühwein-Apfelspalten ~ Rote Bete ~ Kartoffel-Zwiebelpüree 

 
Deftiger Erbseneintopf mit Kasseler und Krakauer Wurst 

 

DESSERTS 
Schwarzwälder Kirsch Roulade mit Kirschen Eis 

 

Florian´s Lieblings Eisbecher 
 

Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter ~ Chili Butter ~ Käse Creme ~ Brotauswahl 

 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Spirelli Nudeln-Wurst-Käse Salat 

 

Rinderkraftbrühe “Mille Fanti” 

 

“British Fish n´Chips” 

Cole Slaw Salat ~ Essig Mayonnaise ~ Pommes Frites 

 

Florian´s Lieblings Eisbecher 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Togarashi Pok Choy Kohlsalat 

 

Cremige Gemüse-Petersilien Suppe 

 

Südafrika Süßkartoffel-Spinat Bobotie mit Masala-Joghurt Sauce 

 

Schwarzwälder Kirsch Roulade mit Kirschen Eis 

 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022  Klumpp  Grauburgunder 
Baden / Deutschland              
     0,25l         6,50 € 

2021 Château Mazetier  
Bordeaux / Frankreich  

0,25l        6,50 € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

      
 

 


