T

AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Mittwoch, 10. Juni 2026
Nord-Ostsee-Kanal / Deutschland

VORSPEISEN
Tomaten-Carpaccio )
Frischkase ~ Croissant Croutons ~ Salsa Verde Ol

Enten Frithlingsrolle & Wok Gemiise

SALAT

Rote Blattsalate ~ Mais ~ Karotten ~ Birne ~ Minze ~ Curry Dressing

SUPPEN
Rindsuppe mit Fleischschnitte

Singapur Laksa Gemiisesuppe
HAUPTGERICHTE
Gebratener Blauer Seehecht

Limetten Pickles Sauce ~ Blatterkohl ~ Chia Reis

Ein Wiener Schnitzel geht immer ...
Preiselbeeren ~ Gurkensalat ~ Petersilienkartoffeln

Carbonara “French Style”
Spaghetti ~ Salami Lyonnais ~ Bleu d’Auvergne Schimmelkase

DESSERTS
ERDBEEREN DONNA ROBERTA
Grand Marnier-Pistazien Chantilly ~ Vanilleeis ~ Biscotti
Creme Brulee

Frisch geschnittenes Obst

Pistazien-Kdse Béllchen ~ Senffriichte ~ Roggen Baguette

T

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter ~ Paprika Dip ~ Latino Pesto Creme ~ Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Enten Frithlingsrolle & Wok Gemiise
Rindsuppe mit Fleischschnitte
Ein Wiener Schnitzel geht immer ...

Preiselbeeren ~ Gurkensalat ~ Petersilienkartoffeln

ERDBEEREN DONNA ROBERTA
Grand Marnier-Pistazien Chantilly ~ Vanilleeis ~ Biscott1

VEGETARISCHES MENU
Tomaten-Carpaccio )
Frischkase ~ Croissant Croutons ~ Salsa Verde Ol
Singapur Laksa Gemiisesuppe

Rucola-Morbier Risotto mit Paprika-Lollipop

Creme Brulée

WEINEMPFEHLUNG
2023 Oliver Zeter 2024 Celeste Roble
Sauvignon Blanc Weingut Pago del Cielo
Weingut Oliver Zeter Ribera del Duero / Spain
Pfalz / Deutschland 12.5% Vol. 13.5% Vol. 24,00 €

0,751 27,90 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



