'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Dienstag, 09. Juni 2026
Kopenhagen / Dianemark

VORSPEISEN
Rollmops Smorrebrod

Jamonsa Rohschinken mit Melonen-Minze Salat

SALAT
Rettich-Radieschensalat

SUPPEN
Hithnersuppe mit Haferlocken Nockerl

Sellerie-Karottencremesuppe
HAUPTGERICHTE
Hanseaten Fisch-Frikadellchen )
Spargel in Sahne ~ Butterkartoffeln ~ Kerbel Ol

., Stegt Flaesk”

Daénischer Schweine Karbonade ~ Petersiliensauce ~ Kartoffelpiiree

,,Pimentos Rellenos”
Mini-Paprikaschoten mit Gefliigelhack gefiillt

Cheddar Kase Sauce ~ Guacamole ~ Limone ~ kreolischer Reis

DESSERTS
Kopenhagener Apfel Dessert

Gemischtes Eis ~ Stachelbeeren ~ Schmalzgeback
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

2023 Grtiner Veltliner Zeitlos
Weingut Paul /Osterreich

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter ~ Chimichurri Dip ~ Dana Blu Créme ~ Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Jamonsa Rohschinken mit Melonen-Minze Salat

Hiithnersuppe mit Haferlocken Nockerl

Hanseaten Fisch-Frikadellchen
Spargel in Sahne ~ Butterkartoffeln ~ Kerbel Ol

Kopenhagener Apfel Dessert

VEGETARISCHES MENU
Rettich-Radieschensalat

Sellerie-Karottencremesuppe

Spinat-Kédse Monte Christo ~ Krauter-Riihrei ~ gemischter Salat

Gemischtes Eis ~ Stachelbeeren ~ Schmalzgebick

WEINEMPFEHLUNG

0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.

2021 Spatburgunder Feinherb Cuvee
Weingut Herxheim / Pfalz



