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Abschieds Gl A bendessen

Montag, 08. Juni 2026
Erholung auf See

Vorspeisen
Sushi & Sashimi Variation

Pancetta-Maishdhnchen Waffel
Sommertriiffel Jus ~ Blattspinat ~ Sellerie Mousseline

QOPalat

Arabic Gartensalat mit Kichererbsen

QOuppen

Wildgefliigel Consommeé ~ Portwein ~ Chester Gebdck

Kirbis-Zitronengras Suppe

Qborbrer
Szilia Limette ~ Red Berry-Tequilla Fizz

IHCaupigerichte
Zanderschnitte & Krabben Praline
Hummer Sauce ~ Gemiise Allerlei ~ Couscous Knusperrolle

Biirgermeisterstiick & Garnele
Gerostete Pilze ~ Blumenkohl ~ Baltic Rose Kartoffelcreme

SDesserts
Eistorte ,,MS AMADEA” mit Amarena Kirschen

Frisch geschnittene Friichte

,,Joma alle Erbe Aromatiche”

Aromatischer Kuhmilch Krauter-Weichkase aus dem Piemont

dazu Sanddorn Honig und Feigen Cracker

Coppeneur Pralinen

2024 Sileni Cellar Selection
Sauvignon Blanc, Weingut Sileni
Marlborough / Neuseeland 12,5% Vol Mendoza /Argentinian
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PHOENIX REISEN

CGedeck

Butter ~ Oliven Tapenade ~ Salsa Rosso Dip ~ Brotauswahl

W@ﬁldﬁ.’fdkﬁf CAenii

Wassermelonen Sashimi ~ Wasabi Reis ~ Sesamalgen
*%*

Arabic Gartensalat mit Kichererbsen
*%*

Kiirbis-Zitronengras Suppe
*%

Szilia Limette ~ Red Berry-Tequilla Fizz

*%

Kartoffel-Spinatstrudel & getriiffeltes Kiirbis-Tomaten Kompott

**

Eistorte ,,MS AMADEA” mit Amarena Kirschen

*%

Coppeneur Pralinen

CWainempfehlung

0,751 25,20 € 14,0% Vol. 25,00 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.

2023 Bodegas Caro Aruma Malbec
Weingut Mendoza’s Uco Valley,



