
 

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Sonntag, 07. Juni 2026 

Riga / Lettland 

 
VORSPEISEN 

Bananen Split Smoothie 

 
Schwertfisch Wrap ~ Grünkohl Dip ~ Chips 

 

SALAT 
Romana Salat mit Früchten und BBQ Dressing 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Polentaklösschen 

 
Spinatcremesuppe 

 

HAUPTGERICHTE 
Ostsee Dorschfilet 

Ei in Senfsauce ~ Gemüse ~ Butterkartoffeln 

 
Sonntags Brathähnchen 

Paprika-Bratensauce ~ gemischter Salat ~ Erbsenreis 

 
„Königsberger Klopse“ 

Kalbfleischklöße in Kapernsauce ~ Gelbes Gemüse ~ Kartoffelpüree 
 

DESSERTS 
Sommerliche Grießflammerie 

 
Gemischtes Eis ~ Karamell Ananas ~ Kokossahne 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter ~ Grüne Creme ~ Zitronen-Chili Dip ~ Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Schwertfisch Wrap ~ Grünkohl Dip ~ Chips 

 

Kraftbrühe mit Polentaklößchen 

 

Sonntags Brathähnchen 

Paprika-Bratensauce ~ gemischter Salat ~ Erbsenreis 

 

Sommerliche Grießflammerie 

 

 

PASTA 

Spaghetti mit Wasserkresse Carbonara 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Romana Salat mit Früchten und BBQ Dressing 

 

Spinatcremesuppe 

 

Gebackener Camembert ~ Orangen Cumberland ~ Cole Slaw Salat 

 

Gemischtes Eis ~ Karamell Ananas ~ Kokossahne 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Sauvignon Blanc               
Weingut Herxheim /am Berg,  

0,25l         6,50 € 

2019 Cuvée „Zeitlos“                      
Weingut Paul / Österreich        

    0,25l        6,50 € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              
0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 
0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              
0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 
0,25l   6,50  € 

      
 

 


