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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Samstag, 06. Juni 2026
Tallinn / Estland

VORSPEISEN
Shrimps-Staudensellerie-Apfel Cocktail

Asia Schweinefleisch Salat ~ Sternfrucht ~ Ketjap Manis

SALAT
Tomatensalat ~ Minze ~ Brillat Savarin Kédse Dressing

SUPPEN
Kraftbrithe mit Sherry und Eierstich

Zwiebelcremesuppe
HAUPTGERICHTE
Doradenfilet auf der Haut gebraten
Crema di Antipasti ~ Brokkoli ~ lila Kartoffeln ~ Pinienkerne

Gebratene Ente (Brust & Keule)
Bratensauce ~ Rotkohl ~ Kartoffelklof

Rinderstreifen ,,Paprikas‘
Pilz-Paprika Schmandsauce ~ Pimentos ~ Spatzle

DESSERTS
Brombeerschnitte ~ Cassis Sauce ~ Schoko Granola

Erdbeereis ~ Kompott ~ Schlagsahne ~ Miisli Riegel Crunch
Frisch geschnittenes Obst

Ziegenfrischkdse Creme Brulée

T

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter ~ Krauterbutter ~ Egg-Sage Dip ~ Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Shrimps-Staudensellerie-Apfel Cocktail
Kraftbrithe mit Sherry und Eierstich

Gebratene Ente (Brust & Keule)
Bratensauce ~ Rotkohl ~ Kartoffelklof3

Brombeerschnitte ~ Cassis Sauce ~ Schoko Granola

PASTA
Farfalle Puttanesca ~ Matonella Rohschinken ~ Pecorino

VEGETARISCHES MENU
Tomatensalat ~ Minze ~ Brillat-Savarin Kdse Dressing
Zwiebelcremesuppe

Panierte Pilze ~ Remoulade ~ Krauterbrot

Erdbeereis ~ Kompott ~ Schlagsahne ~ Miisli Riegel Crunch

WEINEMPFEHLUNG
2022 Wiener Gemischter Satz Nussberg 2021 Blaufrankisch
Weingut Wieninger Wien 21. Zweigelt Cuveé trocken,
Bezirk / Osterreich 13,5% Vol. Weingut Stiegelmar
0,751 41,00 € Burgenland / Osterreich 13,5% Vol.

0,751 36,00 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten ausldsen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



