
 

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Freitag, 05. Juni 2026 

Helsinki / Finnland 

 
VORSPEISEN 

Trauben-Kiwi Cocktail 

 
Gebackene Tintenfischringe ~ Zucchini Tzatziki 

 

SALAT 
Blattsalate mit Ahornsirup-Quark Dressing 

 

SUPPEN 
Rindsuppe ~ Gemüse ~ Pfankuchenthaler 

 
Lauchcremesuppe mit Trockenobst 

 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Barschfilet 

Kresse Sauce ~ Kohlgemüse ~ Pomodoro-Bandnudeln 

 
Maishähnchen Frikassee 

Möhrchen ~ Zwergtomaten ~ Safran-Linsenreis 

 
„Aus der Mannschaftsküche“ 

Frikadelle mit Kartoffelkruste ~ Bratensauce ~ Ofengemüse 
 

DESSERTS 
Mango-Käse-Sahne ~ Grenadine Sauce 

 
Bananen Split 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter ~ Wasabi Dip ~ Liptauer Aufstrich ~ Brotauswahl 

 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Gebackene Tintenfischringe ~ Zucchini Tzatziki 

 

Rindsuppe ~ Gemüse ~ Pfankuchenthaler 

 

Maishähnchen Frikassee 

Möhrchen ~ Zwergtomaten ~ Safran-Linsenreis 

 

Mango-Käse-Sahne ~ Grenadine Sauce 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Trauben-Kiwi Cocktail 

 

Lauchcremesuppe mit Trockenobst 

 

Süßkartoffelwaffel ~ Asia Kräuterfrischkäse ~ Pak Choy 

 

Bananen Split 

 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2024 Sommerliebe feinherb Cuvee 
Weingut Herxheim, Pfalz             

0,25l     6,50 € 

2021 Château Mazetier  
Bordeaux / Frankreich  

0,25l        6,50 € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

      
 

 


