
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

 ABENDESSEN MIT FRISCHEM SPARGEL 

Donnerstag, 04. Juni 2026 

Stockholm / Schweden 

Fronleichnam 

 
VORSPEISEN 

Garnelen ~ Avocado ~ Crostini 
 

Gebratenes Kalbs-Carpaccio „Cipriani“ 
 

SALAT 
Radicchio Trevisiano ~ Mandarinen ~ Pistazien ~ Chili Vinaigrette 

 

SUPPEN 
Nudelsuppe ~ Spargel ~ Couscous 

 

Weiße Spargelcremesuppe 
 

 

HAUPTGERICHTE 
 

FRISCHER SPARGEL AUS DER LÜNEBURGER HEIDE 

Sauce Hollandaise oder Nussbutter ~ Neue Kartoffeln 

 
... Wählen Sie dazu ... 

Skagerrak Rotbarschfilet ~ Kalbsfilet Schnitzel ~ Schwarzwälder Schinken 

 

 

DESSERTS 
Somlauer Nockerl | Nicht fragen einfach probieren 

 
Passionsfrucht Knuspertraum 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Geflämmter Ziegenkäse ~ Tessiner Feigensenf ~ Lavendel Popover 
 

 

GEDECK 
Butter ~ Piri Piri Dip ~ Obatzda ~ Brotauswahl 

 

 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Gebratenes Kalbs-Carpaccio „Cipriani“ 

 
Nudelsuppe ~ Spargel ~ Couscous 

 
Skagerrak Rotbarschfilet 

Sauce Hollandaise ~ Lüneburger Heide Spargel ~ Neue Kartoffeln 
 

Somlauer Nockerl | Nicht fragen einfach probieren 
 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Radicchio Trevisiano ~ Mandarinen ~ Pistazien ~ Chili Vinaigrette 

 

Weiße Spargelcremesuppe 
 

Panierter Spargel ~ Eier-Kapern Stipp ~ Neue Kartoffeln 
 

Passionsfrucht Knuspertraum 

 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Dackenheimer Liebesbrunnen, 

Weißburgunder, Q.b.A, Trocken     

                Remstalkellerei, Herxheim  

12% Vol.      27,90 € 

 

2021 Château Beaujolais Villages AOC,  

Weingut Laboure - Roi, A Nuits  

Saint Georges Côte d'Or       

12.5% Vol.      35,90 € 

 Syrah AOC 

Weingut E. Guigal 
Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


