'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Mittwoch, 03. Juni 2026
Stockholm / Schweden

VORSPEISEN
Papaya mit Blue Curacao

Stockholmer Miesmuschelsalat

SALAT
Karottensalat mit Ananas und Ingwer

SUPPEN
Kraftbrithe mit Kaiser Schoberl

Weifle Bohnensuppe

HAUPTGERICHTE
Atlantik Seehechtfilet
Flusskrebssauce ~ griines Gemiise ~ Salzkartoffeln

Putenbrust Cordon Bleu
Preiselbeeren ~ Mischgemiise ~ Kiirbiskernreis

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Ofenfischer Leberkds ~ Spiegelei ~ Rahmkohlrabi ~ Kartoffelptiree

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter ~ Feta Créme ~ Antipasti Dip ~ Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Stockholmer Miesmuschelsalat
Kraftbrihe mit Kaiser Schoberl

Putenbrust Cordon Bleu
Preiselbeeren ~ Mischgemiise ~ Kiirbiskernreis

Stachelbeer-Streuselkuchen ~ Vanillesauce ~ Chantilly

PASTA
Tagliatelle und Poulardenbrust in Pilzsauce

VEGETARISCHES MENU
Karottensalat mit Ananas und Ingwer
Weille Bohnensuppe
Indisches Tomaten Dal ~ Koriander-Lassi ~ Naan Brot

Gemischtes Eis ~ Kirschen ~ Amarula ~ Krokant Sahne

DESSERTS
Stachelbeer-Streuselkuchen ~ Vanillesauce ~ Chantilly WEINEMPFEHLUNG
Gemischtes Eis ~ Kirschen ~ Amarula ~ Krokant Sahne 2023 Griiner Veltliner Zeitlos 2021 Spatburgunder Rose
. . Weingut Paul /Osterreich Weingut Salwey
Frisch geschnittenes Obst 0251  6,50€ Baden / Deutschland
0,251 6,50 €

Kaseteller mit Cracker

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



