T T

AMADEA AMADEA

PHOENIX REISEN PHOENIX REISEN
ABENDESSEN GEDECK
Mittwoch, 03. Juni 2026 Butter ~ Teriyaki Dip ~ Pesto Creme ~ Brotauswahl

Stockholm / Schweden

VORSPEISEN .
Réaucherforelle mit Weinaspik und Gemiisetatar UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

Réucherforelle mit Weinaspik und Gemisetatar
Mini-Frihlingsrollen ~ Wok Gemiise ~ Pflaumensauce .
Kraftbrithe mit Kaspressknodel

SALAT

Caesar’s Palace Salat Scharfes Rinder Curry

Mangokompott ~ Sesam-Schupfnudeln ~ Minze Schmand

SUPPEN ) .
Kraftbriihe mit Kaspressknodel Mohnstrudel ~ Amaretto Schaum ~ Pistazieneis

Mediterrane Gemiisecremesuppe

HAUPTGERICHTE VEGETARISCHES MENU

Gebratenes Fisch Trio Mini-Friihlingsrollen ~ Wok Gemiise ~ Pflaumensauce

Café de Paris Butter ~ Tomatensauce ~ Gemiise Paella , 3
Mediterrane Gemiisecremesuppe
Scharfes Rinder Curry

Mangokompott ~ Sesam-Schupfnudeln ~ Minze Schmand Macaroni ,,Pad Thai"

Karotten ~ Paprika ~ Chili ~ Junglauch ~ Koriander ~ Erdniisse

Schweinefilet am Stiick ,
Pfeffersauce ~ Schnippelbohnen ~ Réstzwiebel ~ Résti Kartoffel Brombeer-Topfen Mousse im Glas
DESSERTS
Mohnstrudel ~ Amaretto Schaum ~ Pistazieneis
WEINEMPFEHLUNG

Brombeer-Topfen Mousse im Glas . .
2022 Riesling Robert Weil Q.b.A 2023 Spatburgunder, Q.b.A Feinfruchtig

Frisch geschnittenes Obst Weingut Robert Weil, Rheingau Weingut Schloss Ortenberg
Deutschland 12% Vol Baden / Deutschland 12.5% Vol
., Kasevariation*“ 0,751 31,00 € 0,751 27,50 €

Dachsteiner ~ Provolone ~ Dana Blu ~ Munster
Lila Senf-Honig ~ Krustenbrot

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



