
 

 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Sonntag, 31. Mai 2026 

Auf See 

 
VORSPEISEN 

Mango ~ Limette ~ Ahornsirup-Creme Fraiche 

 
Italienischer Matonella Rohschinken ~ Antipasti ~ Grissini 

 

SALAT 
Mediterraner Bauernsalat 

 

SUPPEN 
Asia Geflügel-Glasnudel Suppe 

 
Kohlrabicremesuppe ~ Röstbrot 

 

HAUPTGERICHTE 
Gedämpftes Petersfischfilet 

Pommery Senfsauce ~ Blumenkohl ~ Rote Bete Reis 

 
„Amadea Sonntags-Sauerbraten“ 

Glühwein-Rosinensauce ~ Birnen Chutney ~ Rotkohl ~ Kartoffelkloß 

 
Cornflakes Putenstreifen 

Barbecue-Ananas Dip ~ Röstgemüse Creole ~ Wedges 
 

DESSERTS 
Roberta‘s Passionsfrucht Cheesecake 

 
Kahlua-Vanilleeis-Kaffee Smoothie 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter ~ Sambal Butter ~ Oliven Dip ~ Brotauswahl 

 

 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 

Mango ~ Limette ~ Ahornsirup-Creme Fraiche 

 

Asia Geflügel-Glasnudel Suppe 

 

„Amadea Sonntags-Sauerbraten“ 

Glühwein-Rosinensauce ~ Birnen Chutney ~ Rotkohl ~ Kartoffelkloß 

 

Kahlua-Vanilleeis-Kaffee Smoothie 

 

PASTA 

Spaghetti Bolognese ~ Balsamico-Ofengemüse ~ Parmesan 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Mediterraner Bauernsalat 

 

Kohlrabicremesuppe ~ Röstbrot 

 

Spinatknödel mit Heuwiesen Bergkäsecreme 

 

Roberta’s Passionsfrucht Cheesecake 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Sauvignon Blanc               

Weingut Herxheim /am Berg,  
0,25l         6,50 € 

2021 Château Mazetier  

Bordeaux / Frankreich  
0,25l        6,50 € 

2022  Klumpp  

Grauburgunder 
Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 

Tempranillo 
Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  

Grauburgunder 
Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 

Tempranillo 
Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

      
 

 


