'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Sonntag, 31. Mai 2026
Auf See

VORSPEISEN
Mango ~ Limette ~ Ahornsirup-Creme Fraiche

Italienischer Matonella Rohschinken ~ Antipasti ~ Grissini

SALAT
Mediterraner Bauernsalat

SUPPEN
Asia Gefligel-Glasnudel Suppe

Kohlrabicremesuppe ~ Rostbrot
HAUPTGERICHTE
Gedampftes Petersfischfilet

Pommery Senfsauce ~ Blumenkohl ~ Rote Bete Reis

,Amadea Sonntags-Sauerbraten

Gliihwein-Rosinensauce ~ Birnen Chutney ~ Rotkohl ~ Kartoffelklof3

Cornflakes Putenstreifen
Barbecue-Ananas Dip ~ Rostgemiise Creole ~ Wedges

DESSERTS
Roberta‘s Passionsfrucht Cheesecake

Kahlua-Vanilleeis-Kaffee Smoothie
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter ~ Sambal Butter ~ Oliven Dip ~ Brotauswahl

UNSERE KUCHENCHEFIN EMPFIEHLT
Mango ~ Limette ~ Ahornsirup-Creme Fraiche
Asia Gefliigel-Glasnudel Suppe

,Amadea Sonntags-Sauerbraten‘
Glithwein-Rosinensauce ~ Birnen Chutney ~ Rotkohl ~ Kartoffelklof3

Kahlua-Vanilleeis-Kaffee Smoothie
PASTA
Spaghetti Bolognese ~ Balsamico-Ofengemiise ~ Parmesan
VEGETARISCHES MENU
Mediterraner Bauernsalat
Kohlrabicremesuppe ~ Rostbrot

Spinatknddel mit Heuwiesen Bergkédsecreme

Roberta’s Passionsfrucht Cheesecake

WEINEMPFEHLUNG
2023 Sauvignon Blanc 2021 Chateau Mazetier
Weingut Herxheim /am Berg, Bordeaux / Frankreich
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



