
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Küchenchef.  

 

ABENDESSEN 

Samstag, 30. Mai 2026 

Hamburg-Hafencity / Deutschland 

 
VORSPEISEN 

Garnelen Cocktail & Dinkel Toast 

 

Hähnchen Wrap ~ Avocado ~ Pico de Gallo Dip 
 

SALAT 
Rucola ~ Granatapfelkerne ~ Honig-Frischkäse 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Maultaschenscheiben 

 

Kürbiscremesuppe ~ Kernöl ~ Croutons 

 

HAUPTGERICHTE 
Nord-Atlantik Wolfsbarschfilet 

Krustentier Beurre Blanc ~ Erbsen-Minze Creme ~ Risotto Bällchen 
 

Geschmorte Salzwiesen Lammkeule 
Lavendel-Portwein Jus ~ Wirsing ~ Red Skin Kartoffeln 

 

Französische Entenbrust 
Cape Malay Gewürzsauce ~ Gemüse Souflaki ~ Couscous Tabouleh 

 

DESSERTS 
Sauerkirschen-Crêpe ~ Whisky Karamell ~ Espresso Eis 

 

Rote Grütze ~ Vanilleeis ~ Eierlikörsahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation” 

Bergkäse ~ Provolone ~ Bleu d´Auvergne ~ Taleggio 
Fruchtsenf ~ Körner Baguette 

 

GEDECK 
Butter ~ Pesto Rosso ~ Florentina Schmand ~ Brotauswahl 

 

 

UNSERE KÜCHENCHEFIN EMPFIEHLT 
Garnelen Cocktail & Dinkel Toast 

 

Kraftbrühe mit Maultaschenscheiben 
 

Französische Entenbrust 
Cape Malay Gewürzsauce ~ Gemüse Souflaki ~ Couscous Tabouleh 

 
Sauerkirschen-Crêpe ~ Whisky Karamell ~ Espresso Eis 

 

PASTA 
„Linguini Aglio e Olio” 

Olivenöl ~ Knoblauch ~ Petersilie ~ Peperoncino ~ Grana Padano 
 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Rucola ~ Granatapfelkerne ~ Honig-Frischkäse 

 
Kürbiscremesuppe ~ Kernöl ~ Croutons 

 

Linsen-Feta Falafel ~ Safrangemüse ~ Auberginen-Joghurt Dip 
 

Rote Grütze ~ Vanilleeis ~ Eierlikörsahne 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023  Rings Riesling, Q.b.A, trocken 

Weingut Rings GbR / Pfalz, 12% Vol. 

27,90 € 

2018 / 2019 Ihringer  

Spätburgunder, trocken Barrique 

Weingut Dr. Heger, Baden, 13,5% Vol. 

 38,90 € 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


