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AMADEA

PHOENIX REISEN

Abschieds Gl A bendessen

Donnerstag, 28. Mai 2026
Honfleur / Frankreich

Q?’mpﬁzym

Thunfisch Ceviche mit Chili, Mango und Avocado

Gebratenes Kalbs Carpaccio ,,Al Tartufo”

QOPalat

Blattsalat ~ Marakuja-Chili Dressing

QOuppen

Wildgefliigelessenz ~ Sherry ~ Profiteroles

Ratatouille Cremesuppe mit Croutons

Porber

Sicilia Zitrone ~ Lillet Blanc-Ginger Ale

IHCauptgerichte
Lachsschnitte & Shrimps Souflaki
Hollandaise Oriental ~ Krauterseitlinge ~ Sesam-Kartoffelpiiree

Rinderfilet & Tiger Garnele
Portwein-Zwiebel Marmelade ~ Gemisebiindchen ~ Fondant Kartoffeln

esserts
Eistorte ,MS AMADEA* mit Cognac-Beerengriitze

Saint Maure Ziegenfrischkése
Speckknusper ~ Ahornsirup ~ Walnussbrot

Kleine Naschereien

2022 Pouilly-Fumé Chatelain
Weingut Les Vignes de St. Laurent

Loire / Frankreich 13,5% Vol.

T

AMADEA

PHOENIX REISEN

CGedeck

Butter, Teriyaki Dip, Bruschetta Creme, Brotauswahl

W@ﬁldﬁ.’fdkﬁf CAenii

Gemiise-Kichererbsen Wrap ~ Zwiebel Ceviche ~ Linsenchips

*%

Blattsalat ~ Marakuja-Chili Dressing

*%*

Ratatouille Cremesuppe mit Croutons
*%

Sicilia Zitrone ~ Lillet Blanc-Ginger Ale

*%

Gefiillte Portobello-Champignons
Hollandaise Oriental ~ Spargel ~ Sesam-Kartoffelpiiree
*%

Eistorte ,MS AMADEA*“ mit Cognac-Beerengriitze

*%

Kleine Naschereien

CWainempfehlung

0,751 35,70 € 0,751 57,80 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.

2016 / 2017 Gevrey-Chambertin
Vielles Vignes Pinot Noir AOC
Domaine Chatelain Weingut Gerard Seguin, Cotes de Nuits
Burgund / Frankreich 13% Vol.



