'AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Dienstag, 26. Mai 2026
Ferrol / Spanien

VORSPEISEN
Kiwi und Honigmelone mit Triple Sec

Bismarck Hering mit Kartoffel-Rettich Tatar und griiner Sauce

SALAT
Blattsalat mit gehacktem Ei1 und Kaperndressing

SUPPEN
Kraftbrithe mit Krauter-Brioche

Reiscremesuppe mit Ras el Hanout

HAUPTGERICHTE
,,Zarzuela de Mariscos*
Spanische Fisch-und Meeresfriichtesuppe mit Olivenbrot
und Spinat-Knoblauch-Dip

Ofenfrisches Brathahnchen
mit Paprikasauce, Erbsenreis und gemischtem Salat

,,Aus der Mannschaftskiiche*
Kohlroulade mit Kiimmelsauce, Speck und Kartoffelpiiree

DESSERTS
Haselnuss-Kirschschnitte mit Vanillesauce

Gemischtes Eis, Rumpflaumen, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Pesto Rosso, Leinsamen-Kréauter Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Bismarck Hering mit Kartoffel-Rettich Tatar und griiner Sauce

Kraftbrihe mit Krduter-Brioche

,,Zarzuela de Mariscos*
Spanische Fisch-und Meeresfriichtesuppe mit Olivenbrot
und Spinat-Knoblauch-Dip

Haselnuss-Kirschschnitte mit Vanillesauce

VEGETARISCHES MENU
Kiwi und Honigmelone mit Triple Sec

Reiscremesuppe mit Ras el Hanout
Kartoffel-Pilzplatzchen mit geschmorter Birne und Quark

Gemischtes Eis, Rumpflaumen, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
2024 Sommerliebe feinherb Cuvee 2021 Spatburgunder Feinherb Cuvee
Weingut Herxheim / Pfalz Weingut Herxheim / Pfalz
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnten, erhalten Sie auf Nachfrage direkt von unserem Kiichenchef.



