
ABENDESSEN 

Pfingstsonntag, 24. Mai 2026 

Portimão / Portugal 

 
VORSPEISEN 
Räucherforelle 

Kohlrabi-Birnensalat, Meerrettich, Schwarzbrot 

 
Beef Tatar „Worchestershire“ mit Toast 

 

SALAT 
Portugiesischer Melonensalat 

 

SUPPEN 
“Sopa da Pedra“ 

Kräftige Fleischsuppe mit Gemüse und Bohnen 

 
Tomatencremesuppe mit Gin Sahne 

 

HAUPTGERICHTE 
Fisch Mixed Grill 

Latino Salsa, Avocado Dip, kreolischer Reis 
 

Geschmorte Rinderroulade 

Portweinsauce, Lauch, Karotten, Röstzwiebel, Kartoffelpüree 
 

Ente Knuspertaschen 
Kejap Manis Sauce, Sweet Chili-Gemüse, Sesamnudeln 

 

DESSERTS 
Warmer Croissant-Nougatpudding mit Stracciatella Eis 

 
Zartbitter-Schokoladen Eisbecher 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Bel Paese, Dana Blu, Muenster, Marillensenf, Kürbiskernbrot 
 
 

GEDECK 
Butter, Raz el Hanout Humus, BBQ-Ranch Dip, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Räucherforelle 

Kohlrabi-Birnensalat, Meerrettich, Schwarzbrot 

 
“Sopa da Pedra“ 

Kräftige Fleischsuppe mit Gemüse und Bohnen 
 

Geschmorte Rinderroulade 
Portweinsauce, Lauch, Karotten, Röstzwiebel, Kartoffelpüree 

 
Warmer Croissant-Nougatpudding mit Stracciatella Eis 

 

 

HAUSMANNSKOST 
Bauernomelett mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Portugiesischer Melonensalat 

 

Tomatencremesuppe mit Gin Sahne 
 

Auberginen Parmigiana 

 
Zartbitter-Schokoladen Eisbecher 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Steirisch Klassik,  

Sauvignon Blanc, trocken 

Weingut Tement / Steiermark  

12,5% Vol.     34,70 € 

      

2023 Bodegas Caro Aruma Malbec  

  Weingut Mendoza’s Uco Valley,  

Mendoza /Argentinian  

14,0% Vol.      25,00 € 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


