
ABENDESSEN 

Donnerstag, 07. Mai 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Mozzarella, Ofentomaten, Mango, Traubenkernessig 

 

Geräucherter Tuna Wrap „Mexicana“ 
 

SALAT 
Gemischter Salat „Alles Grün“ 

 

SUPPEN 
Geflügelsuppe mit Sprossen, Bambus und Ei 

 

Rote Rüben Suppe 

 

HAUPTGERICHTE 
Neuseeland John Dory Filet 

Safran-Limonen Sauce, Peperonata, Risotto Plätzchen 
 

… FRITZ BURGER … 

100% Angus Beef, Käse Sauce, BBQ-Zwiebel, Pancetta Speck,  
Karotten-Mango Salat, Pommes Frites 

 
Schweinefilet im Schinkenspeck 

Portweinsauce, Apfel-Rotkohl, Schupfnudeln 
 

DESSERTS 
Pfirsich Crumble, Birne Helene Eis, Krokant Chantilly 

 

Pflaumen-Mohnparfait mit Johannisbeeren 
 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Bel Paese, Limburger, Dana Blu, Erdbeersauce, Vollkornbrot 

 

 
 

GEDECK 
Butter, Teriyaki Dip, Bruschetta Creme, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Geräucherter Tuna Wrap „Mexicana“ 

 

Geflügelsuppe mit Sprossen, Bambus und Ei 
 

… FRITZ BURGER … 

100% Angus Beef, Käse Sauce, BBQ-Zwiebel, Pancetta Speck, 

Karotten-Mango Salat, Pommes Frites 
 

Pfirsich Crumble, Birne Helene Eis, Krokant Chantilly 

 
 

HAUSMANNSKOST 
Bayerischer Weißwurstsalat mit Obatzda und Laugenbrezel 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gemischter Salat „Alles Grün“ 

 
Rote Rüben Suppe 

 

Wirsing-Kürbisroulade mit getrüffelten Käsespätzle 

 
Pflaumen-Mohnparfait mit Johannisbeeren 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Grauburgunder, Kabinet,   

Trocken Weingut Salwey 

Baden / Deutchland 12,5% Vol. 

0,75l          € 27,90 

2022 

   Chianti DOCG, Trocken 

Weingut Castello di Querceto,  

Toskana / Italien,  

12,5% Vol.       27,30 € 

               

 Syrah AOC 

Weingut E. Guigal 
Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


