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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Montag, 04. Mai 2026
Erholung auf See

VORSPEISEN
Réucherforelle mit Weinaspik und Gemiisetatar

Frithlingsrolle mit pikanter Pflaumensauce

SALAT
Gemischter Salat mit Himbeer-Vinaigrette

SUPPEN
Kraftbrithe mit Maultaschenscheiben

Karottensuppe mit Krautersahne

HAUPTGERICHTE
Gebratenes Seehechtfilet
Rahmsauerkraut, gerostete Pilze, Kartoffelballchen

Gebeizte Ochsenhiifte
Wacholdersauce, Schmorgemiise, Kartoffelgratin

Truthahn Souflaki
Masala-Gewlirzgemiise, Minz-Joghurt, Sesam-Klebreis

DESSERTS
Blatterteig-Cremepastetchen mit Pistazieneis

Cappuccino Mousse mit Brombeeren

T

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Creme de Ratatouille, Zucchini Tzatziki, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Frihlingsrolle mit pikanter Pflaumensauce
Kraftbrithe mit Maultaschenscheiben

Gebratenes Seehechtfilet
Rahmsauerkraut, gerostete Pilze, Kartoffelballchen

Blatterteig-Cremepastetchen mit Pistazieneis
HAUSMANNSKOST

Phoenix Brot mit Zungen-Blutwurst, Bergkase, Kaviar Ei,
Senfzwiebel und Rettichsalat

VEGETARISCHES MENU
Gemischter Salat mit Himbeer-Vinaigrette
Karottensuppe mit Krautersahne
Indonesische Bratnudeln mit Tofu und gebackenem Ei

Cappuccino Mousse mit Brombeeren

WEINEMPFEHLUNG

2023 Dackenheimer Liebesbrunnen, 2021 Stiegelmar Blauer Zweigelt, Trocken
Weilburgunder, Q.b.A, Trocken Weingut Stiegelmar, Gols, Burgenland,
_Kisevariation* Remstalkellerei, Herxheim, 12.5% Vol. 26,30 €

Parmesan, Saint Maure, Brie de France, Beeren-Balsamico, Focaccia 12% Vol. 27,90 €

Frisch geschnittenes Obst



