
ABENDESSEN 

Montag, 04. Mai 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Räucherforelle mit Weinaspik und Gemüsetatar 

 

Frühlingsrolle mit pikanter Pflaumensauce 
 

SALAT 
Gemischter Salat mit Himbeer-Vinaigrette 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Maultaschenscheiben 

 

Karottensuppe mit Kräutersahne 

 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Seehechtfilet 

Rahmsauerkraut, geröstete Pilze, Kartoffelbällchen 
 

Gebeizte Ochsenhüfte 
Wacholdersauce, Schmorgemüse, Kartoffelgratin 

 

Truthahn Souflaki 
Masala-Gewürzgemüse, Minz-Joghurt, Sesam-Klebreis 

 

DESSERTS 
Blätterteig-Cremepastetchen mit Pistazieneis 

 

Cappuccino Mousse mit Brombeeren 
 

Frisch geschnittenes Obst 

 
„Käsevariation“ 

Parmesan, Saint Maure, Brie de France, Beeren-Balsamico, Focaccia 
 

 
 

 

GEDECK 
Butter, Creme de Ratatouille, Zucchini Tzatziki, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Frühlingsrolle mit pikanter Pflaumensauce 

 

Kraftbrühe mit Maultaschenscheiben 
 

Gebratenes Seehechtfilet 
Rahmsauerkraut, geröstete Pilze, Kartoffelbällchen 

 
Blätterteig-Cremepastetchen mit Pistazieneis 

 
 

HAUSMANNSKOST 
Phoenix Brot mit Zungen-Blutwurst, Bergkäse, Kaviar Ei, 

Senfzwiebel und Rettichsalat 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 

Gemischter Salat mit Himbeer-Vinaigrette 
 

Karottensuppe mit Kräutersahne 

 
Indonesische Bratnudeln mit Tofu und gebackenem Ei 

 

Cappuccino Mousse mit Brombeeren 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Dackenheimer Liebesbrunnen, 

Weißburgunder, Q.b.A, Trocken     

                Remstalkellerei, Herxheim,  

12% Vol.      27,90 € 

               

2021 Stiegelmar Blauer Zweigelt, Trocken                                                           

                Weingut Stiegelmar, Gols, Burgenland,     

12.5% Vol.      26,30 € 

               

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


