
ABENDESSEN 

Donnerstag, 30. April 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Emperor Fisch-Ceviche mit Soja-Sesam Dip und Crostini 

 
Geflügel-Samosa mit Cumberland Dip und Linsencreme 

 

SALAT 
Gado Gado-Gemüse Salat mit Erdnußbutter 

 

SUPPEN 
Kürbis-Karotten Consomme mit Biskuit 

 
Grüne Erbsensuppe mit Landjäger Brösel 

 

HAUPTGERICHTE 
Pazifik Seehechtfilet 

Sweet Chili Sauce, Chinakohl, gebratener Bali Reis 
 

Wildschweinbraten 
Gewürzsauce, Speck Pflaumen, Kartoffel-Gemüse Gratin 

 
„Spaghetti alla Zozzona” 

mit Salsiccia Bolognese, Champignons, Pinienkerne und Provolone 

 

DESSERTS 
Weißer Schokoladen-Fudge mit Grand Marnier-Aprikosen 

 
Erdbeer & Cream Eis, Brandy-Erdbeeren, Heidesand, Schlagsahne 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 
Bel Paese, Limburger, Dana Blu, Beerensauce, Vollkornbrot 

 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Teriyaki Dip, Bruschetta Creme, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Emperor Fisch-Ceviche mit Soja-Sesam Dip und Crostini 

 
Grüne Erbsensuppe mit Landjäger Brösel 

 

Wildschweinbraten 
Gewürzsauce, Speck Pflaumen, Kartoffel-Gemüse Gratin 

 
Weißer Schokoladen-Fudge mit Grand Marnier-Aprikosen 

 

 

HAUSMANNSKOST 
Berner Würstchen mit Curry-Ketchup, Puszta Salat und Pommes 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gado Gado-Gemüse Salat mit Erdnußbutter 

 
Kürbis-Karotten Consomme mit Biskuit 

 
Antipasti-Lasagne mit pochiertem Ei und Saba-Hollandaise 

 
Erdbeer & Cream Eis, Brandy-Erdbeeren, Heidesand, Schlagsahne 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2024 Chablis AC Brocard 

Weingut Jean Marc Brocard  

Burgund / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         41,00 € 

2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A,                                            

                trocken,Weingut Winzergen,  

Herxheim / Pfalz, 13.5% Vol. 

        0,75l        25,20 €    

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


