
ABENDESSEN 

Mittwoch, 29. April 2026 

Urlaub auf See 

 
VORSPEISEN 

Surimi-Knuspertasche mit japanischem Salat 

 

Anti Pasti Teller 
 

SALAT 
Chinakohl-Karotten-Grapefruit Salat 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe „Monte Cristo“ 

 
Rosenkohl-Schmandsuppe 

 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Wolfsbarschfilet 

Ratatouille-Beurre Blanc, Romanesco, Reis 
 

Gewürz-Rinderroulade 
Calvados-Apfel Chutney, Thymiangemüse, Schupfnudeln 

 
“Sweet Chili Pasta” 

Linguini, gebackene Poulardenbrust, Asia-Gemüse 

 

DESSERTS 
Kahlua-Schokomousse mit Himbeeren 

 
Eisbecher „Cherries Jubilée“ 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 

Grana Padano, Bleu d´Auvergne, Lingerot, Pflaumensenf, Ciabatta 

 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Chimichurri Dip, Guacamole, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Anti Pasti Teller 

 

Kraftbrühe „Monte Cristo“ 

 
Gewürz-Rinderroulade 

Calvados-Apfel Chutney, Thymiangemüse, Schupfnudeln 

 
Kahlua-Schokomousse mit Himbeeren 

 
 

HAUSMANNSKOST 
Kasseler im Brotteig mit Meerrettich-Senf und Krautsalat 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Chinakohl-Karotten-Grapefruit Salat 

 
Rosenkohl-Schmandsuppe 

 

Aubergine im Ei gebacken, Salsa Manila, Knoblauch-Klebreis 
 

Eisbecher „Cherries Jubilée“ 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 
2023 Diel de Diel Q.b.A. Cuvée 

trocken, Schlossgut Diel 

Nahe / Deutschland 12,5% Vol. 

0,75l          31,00 € 

2021 Château Beaujolais Villages AOC, trocken 

Weingut Laboure - Roi, A Nuits Saint Georges 

Côte d'Or      12,5% Vol. 

35,90 € 

 Syrah AOC 

Weingut E. Guigal 
Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


