
ABENDESSEN 

Dienstag, 28. April 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

3x Grünschalmuscheln 

Melonen-Chili / Pico de Gallo / Avocado-Limette 

 
Flammkuchen Iberico 

Salsa Verde Schmand, Gemüse, Rohschinken 
 

SALAT 
Japanischer Wakame-Sesam Gurkensalat 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Pistaziennockerl 

 

Mediterrane Gemüsecremesuppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Seelachs mit Salamikruste 

Frischkäse-Pfeffersauce, Zitronengemüse, Gnocchi 
 

Honig-Entenbrust 
Grand Marnier Sauce, Wirsing, Kartoffel-Nussbällchen 

 

Spaghetti-Pancetta Pomodoro mit Antipasti 
 

DESSERTS 
Rote Grütze mit Kirscheis und Sahne 

 
Pflaumen-Tiramisu mit Espresso Eiscreme 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 

„Käsevariation“ 

Bergkäse, Gorgonzola, Chaumes, Pfirsichsauce, Baguette 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Curry Butter, Florentina Dip, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
3x Grünschalmuscheln 

Melonen-Chili / Pico de Gallo / Avocado-Limette 

 

Kraftbrühe mit Pistaziennockerl 
 

Honig-Entenbrust 

Grand Marnier Sauce, Wirsing, Kartoffel-Nussbällchen 
 

Rote Grütze mit Kirscheis und Sahne 

 

 

HAUSMANNSKOST 
Toast Hawaii mit Karottensalat und Cocktailsauce 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Japanischer Wakame-Sesam Gurkensalat 

 
Mediterrane Gemüsecremesuppe 

 
Gefüllte Ofenkartoffel mit Maisgemüse, Käse und Knoblauchsauce 

 
Pflaumen-Tiramisu mit Espresso Eiscreme 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Dackenheimer Liebesbrunnen 

Weißburgunder, Q.b.A 

Remstalkellerei/ Herxheim 12% Vol. 

0,75l           27,90 € 

2018/2019 Ihringer Spätburgunder 

Weingut Dr. Heger, trocken 

Baden / Deutschland 13,5% Vol. 

0,75l          38,90 € 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


