
 

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Sonntag, 26. April 2026 

Port Louis / Mauritius 

 
VORSPEISEN 

Pflaumencocktail mit Honig-Creme Fraiche  

 
Thunfisch „Oriental” mit Früchten und Couscous 

 

SALAT 
Gemischter Salat mit Humus-Olivendressing 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Zwieback-Klößchen 

 
Blutorangen Kaltschale 

 

HAUPTGERICHTE 
Matjesfilet „Hausfrauen Art“ 

Apfel-Zwiebel Schmand, Speckbohnen, Bratkartoffeln 

 
„Unser Sonntagsbraten” 

Gefüllter Schweinerücken mit Pfefferrahmsauce, Gemüseauflauf 

und getrüffeltem Grießplätzchen 
 

„Jackson´s Penne” 
Hackfleisch in Kräutersauce mit Pilzen, Tomaten und Parmesan 

 

DESSERTS 
Preiselbeer-Schoko Palatschinken, Pistachio Eis und Sahne 

 
Latte Macchiato-Grand Manier Eiskaffee 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Salsa Verde, Sesam-Ingwer Dip, Brotauswahl 

 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Thunfisch „Oriental” mit Früchten und Couscous 

 

Kraftbrühe mit Zwieback-Klößchen 

 

„Unser Sonntagsbraten” 

Gefüllter Schweinerücken mit Pfefferrahmsauce, Gemüseauflauf 

und getrüffeltem Grießplätzchen 

 

Preiselbeer-Schoko Palatschinken, Pistachio Eis und Sahne 
 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Pflaumencocktail mit Honig-Creme Fraiche 

 

Blutorangen Kaltschale 

 

Dinkelflocken-Käse Bratling 

Sambal-Zucchini, Sauerrahm-Sesamsauce 

 

Latte Macchiato-Grand Manier Eiskaffee 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022  Klumpp  Grauburgunder 
Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2021 Château Mazetier  
Bordeaux / Frankreich  

0,25l        6,50 € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              
0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 
0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              
0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 
0,25l   6,50  € 

      
 

 


