
ABENDESSEN 

Sonntag, 26. April 2026 

Port Louis / Mauritius 

 
VORSPEISEN 

Warme Räuchermakrele 

mit Fenchel-Rohkost und Rote-Bete-Vinaigrette 

 
Portwein-Geflügelleber „Vol au Vent“ mit Pistazien-Sabayon 

 

SALAT 
Grillgemüse-Salat mit Leinsamen-Cracker 

 

SUPPEN 
Sinigang Hühnersuppe 

 

Bergkäsesuppe mit Brot Chips 

 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Lengfischfilet 

Ingwer-Orangensauce, Chiligemüse, Pinienkernreis 
 

Balsamico-Rinderbäckchen 

Gremolata, Gemüsespießchen, Schmorkartoffel-Stampf 
 

BBQ Pulled Pork Burger 

Zwiebel-Karamell, Cole Slaw Salat, Wedges, Blue Cheese Dip 
 

DESSERTS 
Austria Schokoladenschnitte mit Himbeersahne 

 
Bienenstich im Glas 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 

„Käsevariation“ 

Bel Paese, Dana Blu, Prefere Tradition, Birnensenf, Kürbiskernbrot 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Raz el Hanout Humus, Ranch Dip, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Warme Räuchermakrele 

mit Fenchel-Rohkost und Rote-Bete-Vinaigrette 

 
Sinigang Hühnersuppe 

 
Balsamico-Rinderbäckchen 

Gremolata, Gemüsespießchen, Schmorkartoffel-Stampf 
 

Austria Schokoladenschnitte mit Himbeersahne 
 
 

HAUSMANNSKOST 
Wiener Würstchen mit Senf, Kartoffelsalat und Kümmelbrötchen 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Grillgemüse-Salat mit Leinsamen-Cracker 

 

Bergkäsesuppe mit Brot Chips 
 

Brokkoli-Linsen Marsala mit Melone und Basmatireis 

 
Bienenstich im Glas 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2022 Grauburgunder, Kabinet,   

Trocken Weingut Salwey 

Baden / Deutchland 12,5% Vol. 

0,75l          27,90 € 

2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A,                                            

                trocken,Weingut Winzergen,  

Herxheim / Pfalz, 13.5% Vol. 

        0,75l        25,20 €    

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


