
ABENDESSEN 

Freitag, 24. April 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Pancetta-Forellenfilet 

warmer Zucchini-Bohnensalat, Harissa-Schmand 

 
Karamell-Ananas, BBQ Pulled Pork, Popcorn 

 

SALAT 
Rettich-Radieschensalat mit Pumpernickel 

 

SUPPEN 
Vietnam Rindfleisch-Gemüse Pho 

 

Getrüffelte Linsensuppe 

 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Victoriabarschfilet 

Sternanis-Kokossauce, Wok Gemüse, Zitronengras Polenta 
 

Schweinefilet im Blätterteig 

Sherryrahmsauce, Romanesco, Thymiankartoffel 
 

Spaghetti Carbonara auf französisch 

mit Baguette Salami, Champignons und Bleu d´Auvergne Käse 
 

DESSERTS 
Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Joghurt-Honigeis 

 
Eierlikör-Brombeer Panna Cotta 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 

„Käsevariation” 

Bergkäse, Gorgonzola, Pont Eveque, Pflaumensensenf, Walnußbrot 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Baba Ganoush, Latino Dip, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Pancetta-Forellenfilet 

warmer Zucchini-Bohnensalat, Harissa-Schmand 

 
Vietnam Rindfleisch-Gemüse Pho 

 
Schweinefilet im Blätterteig 

Sherryrahmsauce, Romanesco, Thymiankartoffel 
 

Aprikosen-Nougat Cremeschnitte mit Joghurt-Honigeis 
 
 

STRAMMER MAX 
Phoenix Brot mit Schinkenspeck, Spiegelei und saurer Gurke 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Rettich-Radieschensalat mit Pumpernickel 

 

Getrüffelte Linsensuppe 
 

Spinat-Käse Börek mit Humus-Creme Fraiche und Hirtensalat 

 
Eierlikör-Brombeer Panna Cotta 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 
2023 Diel de Diel Q.b.A. Cuvée 

trocken, Schlossgut Diel 

Nahe / Deutschland 12,5% Vol. 

0,75l          31,00 € 

2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A,                                            

                trocken,Weingut Winzergen,  

Herxheim / Pfalz, 13.5% Vol. 

        0,75l        25,20 € 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


