
 

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Donnerstag, 23. April 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Bananen Cocktail mit Kokos 

 
Rollmops mit Kartoffel-Kürbis Tatar und grüner Sauce 

 

SALAT 
Panzanella mit Focaccia Crostini 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Kräuter-Brioche 

 
Litschi-Yuzu Kaltschale mit Chia 

 

HAUPTGERICHTE 
“Pasta a la Chef Aleksei” 

Bandnudeln in Tomatensugo mit gebratenem Lachs,Gemüse 

und Basilikum-Oliven Pesto 
 

Ofenfrisches Brathähnchen 

mit Paprikasauce, Erbsenreis und gemischtem Salat 
 

„Aus der Mannschaftsküche“ 
Kohlroulade mit Kümmelsauce, Speck und Kartoffelpüree 

 

DESSERTS 
Walnuss-Kirschschnitte mit Vanillesauce 

 
Gemischtes Eis, Rumpflaumen, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Zwiebel Schmalz, Liptauer Aufstrich, Brotauswahl 

 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Bananen Cocktail mit Kokos 

 

Kraftbrühe mit Kräuter-Brioche 

 

“Pasta a la Chef Aleksei” 

Bandnudeln in Tomatensugo mit gebratenem Lachs,Gemüse 

und Basilikum-Oliven Pesto 

 

Walnuss-Kirschschnitte mit Vanillesauce 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Panzanella mit Focaccia Crostini 

 

Litschi-Yuzu Kaltschale mit Chia 

 

Gebackene Tomate mit Chimichurri-Schmand und Ranch Salat 

 

Gemischtes Eis, Rumpflaumen, Schlagsahne 

 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Grüner Veltliner Zeitlos    
Weingut Paul /Österreich                   

0,25 l         6,50 € 

2019 Cuvée „Zeitlos“                      
Weingut Paul / Österreich        

    0,25l        6,50 € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

      
 

 


