
ABENDESSEN 

Donnerstag, 23. April 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Gemüse Carpaccio mit Oliven-Shrimps Vinaigrette 

 

Dana Blue Käse-Bratapfel mit Entenbrust 
 

SALAT 
Fenchel Rohkost-Grapefruit Salat mit Pinienkern Granola 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Lebkuchen-Pfannkuchenstreifen 

 
Orientalische Gemüsesuppe 

 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Meerbrassenfilet 

Zitronen-Beurre Blanc, Estragon-Karotten, gelber Reis 
 

Schweinerückensteak 
Westmoreland Sauce, Gemüsebündchen, Kartoffelgratin 

 
Ochsenbacke „Paprikás“ 

Pilz-Paprika Schmandsauce, Wurzelgemüse, Spätzle 

 

DESSERTS 
Schoko-Bananen Roulade mit Vanille-Chantilly 

 
Tiramisu Eisbecher mit Maraschino Kirschen 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 

Bel Paese, Limburger, Brie Torte, Erdbeersauce, Vollkornbrot 

 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Teriyaki Dip, Bruschetta Creme, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Gemüse Carpaccio mit Oliven-Shrimps Vinaigrette 

 

Kraftbrühe mit Lebkuchen-Pfannkuchenstreifen 
 

Schweinerückensteak 
Westmoreland Sauce, Gemüsebündchen, Kartoffelgratin 

 
Schoko-Bananen Roulade mit Vanille-Chantilly 

 
 

HAUSMANNSKOST 
Kalte Frikadelle mit Senfzwiebeln, Gewürzgurke und Schwarzbrot 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Fenchel Rohkost-Grapefruit Salat mit Pinienkern Granola 

 
Orientalische Gemüsesuppe 

 

Asiatische Tarte Tatin mit Erdnussbuttersauce und Palmherzen 
 

Tiramisu Eisbecher mit Maraschino Kirschen 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023  Rings Riesling, Q.b.A, trocken 

Weingut Rings GbR / Pfalz, 12% Vol. 

27,90 € 

2021 Stiegelmar Blauer  

Zweigelt Weingut Stiegelmar 

Burgenland / Österreich 12,5 % Vol.    

0,75l         26,30 € 

 Syrah AOC 

Weingut E. Guigal 
Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


