
ABENDESSEN 

Mittwoch, 22. April 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Birnen Cocktail mit Williams 

 

Fisch Ceviche mit Chili, Mango und Minze 
 

SALAT 
Linsen-Chia Samen Salat mit Früchten 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Salbei-Pfannkuchentaler 

 
Getrüffelte Schnippelbohnensuppe 

 

HAUPTGERICHTE 
Butterfisch mit Sesam 

Togarashi Sauce, Chinakohl, Sambal-Kartoffelpüree 
 

Spanferkel & Blutwurst-Praline 
Senf-Thymiansauce, Apfel-Sauerkraut, Knödelmuffin 

 
„Pasta & Scampi” 

Gnocchi und Scampi in cremiger Peperoncini-Petersiliensauce 

mit Knoblauch Chips und Zitronengemüse 
 

DESSERTS 
Preiselbeer-Kirsch Törtchen mit Joghurt-Honig Eiscreme 

 
Passionsfrucht & Granatapfel Pavlova Creme 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 

„Käsevariation“ 

Bergkäse, Gorgonzola, Chaumes, Pfirsichsauce, Baguette 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Gewürzbutter, Florentina Dip, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Fisch Ceviche mit Chili, Mango und Minze 

 

Kraftbrühe mit Salbei-Pfannkuchentaler 
 

Butterfisch mit Sesam 
Togarashi Sauce, Chinakohl, Sambal-Kartoffelpüree 

 
Preiselbeer-Kirsch Törtchen mit Joghurt-Honig Eiscreme 

 
 

HAUSMANNSKOST 
Fischteller mit Rührei und Schwarzbrot 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Linsen-Chia Samen Salat mit Früchten 

 
Getrüffelte Schnippelbohnensuppe 

 

Gefüllte Ratatouille-Paprikaschote, Feta Käse Salsa, Safran Graupen 
 

Passionsfrucht & Granatapfel Pavlova Creme 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Unexpected Riesling Q.b.A,                                                

Weingut Schloss Ortenberg 

Baden / Deutschland  

12% Vol.    37,80 € 

 

2018 Ihringer Spätburgunder 

Weingut Dr. Heger, trocken 

Baden / Deutschland 13,5% Vol. 

0,75l          38,90 € 

 Syrah AOC 

Weingut E. Guigal 
Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


