
 

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Sonntag, 19. April 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Fisch-Knäckebrot Happen 

 
Bauernsülze mit Kartoffeln, Radieschen und Kernöl 

 

SALAT 
Brokkolisalat mit Walnuss Vinaigrette 

 

SUPPEN 
Rindfleisch-Nudelsuppe 

 
Blaubeer-Cheesecake Kaltschale 

 

HAUPTGERICHTE 
Gegrilltes Glattbuttfilet 

Karotten-Ingwersauce, Pak Choi, Basmatireis 
 

„Tropicana Sonntagsbraten“ 
Krustenschinken mit Ananas-Honigsauce, Mango Chutney, 

Erbsen und Kürbisstampf 
 

„Aus der Mannschaftsküche“ 

Hähnchen Gyros, mit Tzatziki, Bauernsalat, Fladenbrot und Pommes 
 

DESSERTS 
Vanille-Knusperpudding 

 
Gemischtes Eis, Mandarinen, Löffelbiscuit, Schlagsahne 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, schwarze Oliven Creme, Sesam-Ingwer Dip, Brotauswahl 

 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Fisch-Knäckebrot Happen 

 

Rindfleisch-Nudelsuppe 

 

„Tropicana Sonntagsbraten“ 

Krustenschinken mit Ananas-Honigsauce, Mango Chutney, 

Erbsen und Kürbisstampf 

 

Vanille-Knusperpudding 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Brokkolisalat mit Walnuss Vinaigrette 

 

Blaubeer-Cheesecake Kaltschale 

 

Pizzaschnitte Margarita 

 

Gemischtes Eis, Mandarinen, Löffelbiscuit, Schlagsahne 

 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Sauvignon Blanc              
Weingut Herxheim/ am Berg,  

0,25l         6,50 € 

2021 Spätburgunder Feinherb Cuvee 
Weingut Herxheim, Pfalz             

0,25l        6,50 € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

2022  Klumpp  
Grauburgunder 

Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l   6,50  € 

      
 

 


